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RECINTO PARA FERIAS GASTRONOMICAS Y CENTRO DE INVESTIGACION CULINARIO

ORlGEN EN LA PREEXISTENClA Antia Martinez Méndez MUA 2022 - 2023 INSTALACIONES



El proyecto se compone de dos edificios principales, un centro de investigacion culinario, y unas cocinas publicas. El primero se situa al norte y se estructura a partir de dos viviendas existentes que se rehabilitan. Y el segundo consiste
en una rehabilitacion del sanatorio de Marescot original con una caja de vidrio como ampliacion para situar el nucleo de comunicaciones. También forma parte del proyecto la antigua casa del motor, ahora con funcion de nucleo de
instalaciones y aseos publicos, continuando con el discurso de mantener y partir de lo existente, inspirado en el tejido urbano caracteristico de Galicia a partir de finales del siglo XX. Y un espacio de pérgola cubierto parcialmente y

mimetizado con la vegetacion, con posibilidad de ser usado para ferias gastrondmicas.

Se independizan todas las instalaciones cuyo uso no pueda ser alterno, como el grupo de presion, o la ventilacion y climatizacion, este ,en el centro de investigacion culinario, incluso se independiza entre salas; otras se centralizan en
el nacleo para todos los servicios de la parcela, como el centro de transformacion, el grupo electrégeno, o el aljibe.

Se desarrollaran con detalle las instalaciones del centro de investigacion culinario, mientras que se hara una aproximacion de las respectivas a las cocinas publicas.
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Centro de transformacion, situado en la
antigua casa del motor, con acceso
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edificios del programa: 2 partes del centro
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INCENDIOS:

Aljibe como almacenamiento de agua en
caso de extincion de incendios, situado
en el exterior, da servicio a todos los
edificios del programa: 2 partes del centro
de investigacion y casa del poeta.
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CONTADORES

CENTRO DE TRANSFORMACION

GRUPO ELECTROGENO

BOMBA DE CALOR

GRUPO DE PRESION

OORE

UTA / RECUPERADOR DE CALOR

PANELES FOTOVOLTAICOS

CUARTO DE BASURAS

ALJIBE

ELEVADOR OTIS GEN2 (cabina de dimensiones 1,2 x 1,4 x 2,1m, maquina
compacta en la parte superior y sobrerecorrido de 2,5m desde la cota de
suelo de la ultima planta)
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SOPORTE ELECTRICO:

Centro de transformacion, situado en la
antigua casa del motor, con acceso
publico exterior, da servicio a todos los
edificios del programa: 2 partes del centro
de investigacion y casa del poeta.
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SOPORTE ELECTRICO DE EMERGENCIA]

Grupo de electrégeno, situado en la
antigua casa del motor, da servicio a
todos los edificios del programa: 2 partes
del centro de investigacion y casa del
poeta. Se alimenta por un depésito de
gasoil.
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INCENDIOS:

Aljibe como almacenamiento de agua en
caso de extincion de incendios, situado
en el exterior, da servicio a todos los
edificios del programa: 2 partes del centro
de investigacion y casa del poeta.
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Tuberias: inodoro @100, fregadero @50, lavabo Arqueta de pluviales (60x60cm)
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‘ Sumidero sifénico @90 —____  Colector de aguas pluviales
i — m Pozo de registro a red municipal de fecales
H B Colector de aguas residuales
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LEYENDA

Bajante de fecales con ventilacion a cubierta @110

Bajante de pluviales @110

Tuberias: inodoro @100, fregadero &50, lavabo

Arqueta de pluviales (60x60cm)
@32, lavavajillas @40

Arqueta aguas residuales (60x60cm) Pozo de registro a red municipal de pluviales

[ENENES

Sumidero sifénico @90 Colector de aguas pluviales

Pozo de registro a red municipal de fecales

Colector de aguas residuales
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ESQUEMA UNIFILAR

ACOMETIDA DOMINIO PUBLICO
INSTALACION EDIFICIO
CENTRO
TRANSFORMACION
C.G.P-7-250
=] 3 FUSIBLES DE 250A
PUESTA A TIERRA . ’ '
LINEA GENERAL ALIMENTACION
3X120 + 170 mm? @160mm.
"/ IGM250
SOFTWARE
CONTADOR GENERAL
¢ FUSIBLE

~ ENERGIA
N~ FOTOVOLTAICA

| 40A |
16A | 30mA |
2x2.5+2.5 @20 s
o No ALUMBRADO COMUN | ID 1-g'f‘llum. y uso general
PROTECCION CONTRA 16A | B 40A |
SOBREINTESIDADES . 2x1.5+1.5016 Al UMBRADO EMERG.: 40A 30mA |
| L IG D 10A !
20A ! N~ G.presion !
1 N 2x1.5+1.5 @16 USO GENERAL T ° 1o 4<;0Al o\ P .
| |
40A J10A 3%%A 20A . | SI%mA |
2x1.5+1.5 @16 I I
ICP IIl IGM ID S " L.INSTALACIONES] | < 2 BDC
L o™ o | 20A ! !
N 2x1.5+1.5 @16 ASCENSOR it -
023;6\ 2x6+6 @25 RITI
25A Ascensores (Cuadro secundario)
N 2x6+6 @25 RITS T 25A B
25A A A oA |
N 2x1.5+1.5 @16 COCINAS ! . 3x6+6Q20 Motores :
: 25A :
| 30mA 10A |
25A I PJA 2x1.5+1.5016 I
N 2x2.5+25 Grupo electrégeno ! o—" Alumbrado,
L o - - - - - I
LEYENDA
Toma de datos Base de enchufe 16A
Toma de teléfono Base de enchufe 25A
Interruptor monopolar ——} Acometida
Interruptor conmutador [ Caja de contador
Sensor de presencia [=] Caja general de proteccion
Punto de luz tipo LED continua (ver tipo en Cuadro general de distribucion

seccion constructiva) en cocinas, aseos e

instalaciones luz puntual Cuadro secundario de distribucién

O
»

Instalacion de toma a tierra

+

Punto de luz tipo LED exterior empotrada
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- = / / - EXPOSICIONES X3 DEGUSTACION X2
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[/ | UTA con CLIMATIZACION: Médulo de aulas
U7:4 ‘ PANELES RECUPERADOR
FOTOY|OLTAICOS DE GALOR FILTRO
", * E — BOMBA DE . | |
Ury ‘ CALOR EXPULSION ADMISION
AIRE INTERIOR
AIRE - AGUA EN FACHADA g AIRE EXTERIOR
‘ CONDENSADOR EN FACHADA
~ UNIDAD EXTERIOR
‘ < | ' / / ADMISION
<—‘:l | i EXPULSION @ g AIRE INTERIOR
S 8o L: R n ‘ K | | |
8 ‘ < ‘
0 () ‘ ‘ CAJADE
VENTILADOR FILTRO CONEXION VENTILADOR FILTRO
\ 5 ‘ DE IMPULSION DE IMPULSION
OQ . = |__________\
- | ]
| TR
AULA
L_/ N EVAPORADOR
o) . — CASSETE
FC Fancoil DAIKIN Mod. 53 de pared 530x218x560 Conducto de extraccion de chapa galvanizada de 0,6mm
‘ — Qv = 650 my/h de espesor con manta de lana de roca revestida con tejido
de vidrio negro absorbente acustico. Sujeccion mediante
—— — Bomba de Calor sistema aire-agua reversible tipo VRV. sistema de varillas roscadas fijada al forjado con taco de
— BDC 1 DAIKIN conectada a UTA o sistemas FANCOIL, acero expansivo M16 y perfiles angulares 50x50x50 cada
‘ dimensiones (1.345 x 900 x 300mm) 50cm.
‘ Recuperador de calor de dimensiones (400 x 580 x 750mm) __  conducto de impulsion de chapa galvanizada de 0,6mm de
Qv=1300m3/h espesor con manta de lana de roca revestida con tejido de
vidrio negro absorbente acustico. Sujecciéon mediante
777777 Tuberia para liquido de refrigeracion/calefaccion, de sistema de varillas roscadas fijada al forjado con taco de
o polietileno reticulado, con barrera de oxigeno, serie 5, acero expansivo M16 y perfiles angulares 50x50x50 cada
- — pn = 6 atm, segln iso 15875-2. 50cm.
Rejilla de retorno, de aluminio extruido, anodizado color UTA g;g\r ;Jg:ﬂiigtiigéirgrt,ag:ed?;?eizli:rilr:sc((;r‘]l (;e)?:%(;?ior %
plata, con lamas verticales regulables. 1000mm). Qu=4200m/h
Difusor lineal de aluminio extruido, anodizado color plata, Conducto d ¢ » bierta de |
o con plenum de chapa galvanizada para conexion lateral a onducto de extraccion a cublerta de la campana
P L A NTA B A J A i —— PLANTA PRIMERA tuboprigido, con reg%la%ién de caudF;I y aislamiento O ¢ industrial extractora de humos reversible, Altex Campana
acustico. Qv=500m3//h Central Reversible 230.
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CUMPLIMENTACIONES SI

Se identificara el ala superior (aulario) como USO DOCENTE v la inferior (cocinas) como PUBLICA CONCURRENCIA.

SI1. Propagacion interior: Locales de riesgo especial:

RIESGO MEDIO

Cocinas de potencia = 31 Kw > 26 Kw

Condiciones:

-Resistencia al fuego de la estructura portante, paredes y techos que lo separan del resto del edificio : R120
-Vestibulo de independencia en comunicacion con el resto del edificio con puertas 2 x EI2 30 -C5

RIESGO BAJO

Cuartos de instalaciones y camaras frigorificas

Condiciones:

-Resistencia al fuego de la estructura portante, paredes y techos que lo separan del resto del edificio : R90
-Comunicacion con el resto del edificio con puerta EI2 45 -C5

SI2. Propagacion exterior:

1- Medianerias y fachadas: 1.4 - La clase de reaccion al fuego de los sistemas constructivos de fachada que ocupen mas del 10% de
su superficie sera: - D-s3,d0

2- Cubiertas

Entre dos edificios colindantes (edificio docente - edificio cocinas), cubiertas con resistencia al fuego REI 60, como minimo en una
franja de 0,5m de anchura y 1m de altura.

SI3. Evacuacion de ocupantes:
2- Ocupacion:
-General:
Aseos: 3 m?/persona
Instalaciones: 0
-Docente:
Conijunto del edificio: 10 m?/persona
Locales diferentes de aulas: 5 m%/persona
Aulas: 1,5 m?/persona
-Publica concurrencia:
Vestibulos generales: 2 m%/persona
Salones de uso multiple: 1 m?/persona
Cocina = local diferente de aula = 5 m?/persona
Ocupacion ed. docente = 125 (aulas) + 10 (biblioteca) + 6 (aseos) + 9 (conjunto de direccién) + 6 (conjunto del edificio) + 0
(instalaciones) = 156 personas
Ocupacion ed. cocinas = 0 (instalaciones) + 7 (aseos) + 11 (cocinas) + 140 (exposiciones) + 79 (vestibulos) = 237 personas

3- Numero de salidas y longitud de los recorridos de evacuacion

Tabla 3.1
Ed. docente:

Plantas con una Unica salida de planta (2): recorrido ev. max hasta una salida de planta = 25m
Ed. cocinas:

Plantas con mas de una salida de planta - excepto sétano instalaciones: recorrido ev. max = 50m

4-Dimensionado de los medios de evacuacion:

-Puertas: A>P /200> 0,80 m

-Pasillos y rampas: A> P /200 > 1,00 m: > 1,00m en ambos usos

-Escaleras no protegidas: A>P /160y A>1,10m (SUA - Uso docente y publica concurrencia con ocupacion >100)

6- Puertas situadas en recorridos de evacuacion

-Puertas como salida de planta o edificio con evacuacién de mas de 50 personas, seran abatibles con eje de giro vertical y sus sistema
de cierre no actuara mientras haya actividad en las zonas a evacuar.

-Abriran en sentido de la evacuacion (paso de mas de 100 personas)

7- Sefnalizacién de los medios de evacuacion

-Salidas de planta o edificio: Rétulo salida

-Salidas exclusivas de emergencia: no hay

-Sefales indicativas de los recorridos de evacuacién desde todo origen de evacuacion desde el que no se perciban directamente las
salidas o sus senales indicativas

Sl4: Instalaciones de proteccion contra incendios
En general
-Extintores portatiles: En el exterior del local, cada 15m de recorrido (maximo) desde todo origen de evacuacién (un extintor préximo a
la puerta de acceso podra servir simultdaneamente a varios locales o zonas), en el interior del local los extintores necesarios para que el
recorrido hasta uno de ellos, incluido el exterior, no sea mayor del 15m en zonas de riesgo especial medio.
-Instalacion automatica de extincién: En el local del centro de transformacién y en cocinas con potencia > 26 Kw (31 Kw > 26Kw)
Ed.docente (area < 1000m?)
Ed. cocinas: publica concurrencia (500 > area < 1000m?)
-Bocas de incendio equipadas (de tipo 25mm)

LEYENDA

Senal recorrido de evacuacion (desde todo origen de

Instalacion automatica de extincién (en local ed. cocinas
y centro transformacion - sistema de rociadores

Recorrido de evacuacion < 25m autométicos por cada 12 m2)

|:| Local de riesgo medio #=0 evacuacion desde el que no se perciban directamente las
salidas o sus senales indicativas)
|:| Vestibulo previo a local de riesgo medio SALIDA Salida
@ Detector de humo
|:| Local de riesgo bajo

Bocas de incendio equipadas (cada 25mya 5 m de la
salida del local o planta)

Recorrido de evacuacion < 50m

Extintor en polvo (portatil) - (cada 15m desde todo origen
de evacuacion)

Punto luz de emergencia (en puertas de salida, puertas
del recorrido, cada tramo de escalera, cambios de nivel y
cambios de direccion de pasillos)
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CUMPLIMENTACIONES SI

Se identificara el ala superior (aulario) como USO DOCENTE y la inferior (cocinas) como PUBLICA CONCURRENCIA.

SI1. Propagacion interior: Locales de riesgo especial:
RIESGO BAJO

Cocinas de potencia = 21 Kw < 26 Kw

Condiciones:

-Resistencia al fuego de la estructura portante, paredes y techos que lo separan del resto del edificio : R90
-Comunicacion con el resto del edificio con puerta EI2 45 -C5

SI2. Propagacion exterior:

1- Medianerias y fachadas: 1.4 - La clase de reaccion al fuego de los sistemas constructivos de fachada que ocupen mas del 10% de

su superficie sera: - D-s3,d0
2- Cubiertas

Entre dos edificios colindantes (edificio docente - edificio cocinas), cubiertas con resistencia al fuego REI 60, como minimo en una

franja de 0,5m de anchura y 1m de altura.

SI3. Evacuacion de ocupantes:
2- Ocupacioén:
-Publica concurrencia: Cocinas publicas
Aseos: 3 m?/persona
Instalaciones: 0
Vestibulos generales: 2 m2/persona
Zonas de servicio de bares,...: 1 m?/persona

Zonas de publico sentado en cafeterias, resturantes,...: 1,5 m?/persona

Cocina = local diferente de aula = 5 m?/persona

Ocupacién cocinas publicas = 19 (cocinas) + 118 (comedores) + 7 (aseos) + 47 (vestibulo) + 66 (galeria) = 257 personas
-Publica concurrencia: Tienda - taberna (uso mas desfavorable que comercial con poca afluencia)

Vestibulos generales: 2 m?/persona
Aseos: 3 m?/persona
Zonas de servicio de bares,...: 1 m2/persona

Ocupacién tienda-taberna = 30 (vestibulo) + 17 personas (taberna) + 4 personas (aseos) = 51 personas

3- Numero de salidas y longitud de los recorridos de evacuacion

Tabla 3.1
Cocinas publicas:

Plantas con una unica salida de planta: recorrido ev. max hasta una salida de planta = 25m

Taberna-tienda:

Plantas con mas de una salida de planta - excepto sétano instalaciones: recorrido ev. max = 50m

4-Dimensionado de los medios de evacuacion:
-Puertas: A>P /200> 0,80 m

-Escaleras no protegidas: A>P /160y A>1,10m (SUA - Uso docente y publica concurrencia con ocupacion >100)

6- Puertas situadas en recorridos de evacuacion

-Puertas como salida de planta o edificio con evacuacién de mas de 50 personas, seran abatibles con eje de giro vertical y sus sistema
de cierre no actuara mientras haya actividad en las zonas a evacuar.
-Abriran en sentido de la evacuacion (paso de mas de 100 personas)

7- Sefalizacion de los medios de evacuacién
-Salidas de planta o edificio: Rétulo salida
-Salidas exclusivas de emergencia: no hay

-Sefales indicativas de los recorridos de evacuacion desde todo origen de evacuacion desde el que no se perciban directamente las

salidas o sus senales indicativas

Sl4: Instalaciones de proteccion contra incendios
En general

-Extintores portétiles: En el exterior del local, cada 15m de recorrido (maximo) desde todo origen de evacuacién (un extintor préximo a
la puerta de acceso podra servir simultdaneamente a varios locales o zonas), en el interior del local los extintores necesarios para que el
recorrido hasta uno de ellos, incluido el exterior, no sea mayor del 15m en zonas de riesgo especial medio.
-Instalacién automatica de extincion: En cocinas con potencia > 26 Kw (21 Kw < 26Kw)

Publica concurrencia - cocinas publicas (500 > drea < 12000m?): No

-Bocas de incendio equipadas (de tipo 25mm)

Local de riesgo medio

Vestibulo previo a local de riesgo medio

Local de riesgo bajo

Recorrido de evacuaciéon < 25m

HECINN

Recorrido de evacuacion < 50m

LEYENDA
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Senal recorrido de evacuacion (desde todo origen de
evacuacion desde el que no se perciban directamente las
salidas o sus senales indicativas)

Salida

Detector de humo

Instalacion automatica de extincion (en local ed. cocinas
y centro transformacion - sistema de rociadores
automaticos por cada 12 m?)

Bocas de incendio equipadas (ed. cocinas y cocinas
pUblicas - cada 25my a 5 m de la salida del local o
planta)

Extintor en polvo (portatil) - (cada 15m desde todo origen
de evacuacion)
Punto luz de emergencia (en puertas de salida, puertas

del recorrido, cada tramo de escalera, cambios de nivel y
cambios de direccion de pasillos)
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