01 FIESTA DE LA OREJA LEREZ

Tercer domingo de marzo

Jormada gastronomica  tras el camaval, en la que se
pretende dar a conocer y degustar un producto tipico tan
arraigado en nuestra tradicidon como es la oreja, tanto
dulce como salada.

Habra oreja dulce y salada y se complementara con otros
platos comio el churrasco

02 AVOA FEST

Mes de mayo.
(recetas tradicionales) '
llla das Esculturas

ANALISIS E IDEACION 01

YAIZA ALLO CAMPANA | MUA 22-23 | TALLER A
recinto para ferias gastronémicas y centro de investigacion culinario

PROBLEMATICA DE LA ZONA

La problematica de |a parcela se debe a los limites fisicos que impiden su conexién con el
resto de la ciudad de Pontevedra. Estos limites son la desembocadura de los rios Lerez vy
Gafos, asi come el desnivel causado por |a antigua red ferroviaria,

Mirador a la ria
de Pontevedra

03 FESTA DO MEL

Agosto, coincide con las fiestas de La Peregrina.
Plaza de Abastos.

La desembocadura de los rios Lérez v Gafos crea una barrera natural que dificulta el acceso
y la integracién de la parcela con el entorno urbano. Esto limita las posibilidades de
desarrallo y la conexian de la zona can el resto de |a ciudad

Ademas, el desnivel causado por la antigua red ferroviaria agrega otro obstaculo para la
integracion de la parcela. Este desnivel puede dificultar el accesa peatonal y limitar la
movilidad en la zona, lo que contribuye a su aislamiento y falta de actividad
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FERVE ESTRELLA GALICIA

ey % 4

" fFs Alameda de Ponteyidira acogers &l 16, 17 y 18 de
“septiembre la primera stficion de Ferve Estrella Galicia,
7 //un evento/festival que adina musica, cultura, artesania
o y gastronomia y contara con chefs y artistas de
renombre. Habra degustacion de pinchos de autor y
cerveza, showcookings, talleres, puestos de Artesania
de Galicia v de productores que participan en el
Mercada de la Cosecha.

Estos factores combinadas hacen que la parcela se convierta en una isla interior, apartada
de la dinamica urbana y vacia de cualguier actividad. Para convertir la ciudad de Pontevedra
en un "hagar pablica” y generar lugares para la vida de las personas, es necesario superar
estas harreras fisicas y buscar soluciones gue promuevan la conexon y |a integracion de la
parcela con el entorno urbano.

Feira do Mel

Edificacion como
limite visual

limite visual

ESQUEMA DE USOS

04 OUTOBROFEST e '§°FE§TA DA CIGALA

26 al 28 de Agosto.
Desde el jueves 31 de Octubre al domingo 3 de P.'»*énidaﬁ&:ﬂ}\.ﬁctorna TABERNA
MNoviembre, el centro histarico de Pontevedra se - R,

st Ll
convertira en una pequefia villa alemana gracias a la EXPOSIAGN

celebracion de una nueva edicion de la Cutubrofest.

Los asistentes. a esta fiesta gastrondmica podran
dequstar, a precios populares, distintos tipos de cerveza |&
y variadas clases de salchichas, ademas de deliciosos ™
codilios de cerdo en la carpa que se instalard para la. &
ocasion en la praza de Espania.
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CARBALLEIRA

04 POTEBIRRA  FESTIVAL
DA CERVEXA ARTESA

REFLEXION DEL PROGRAMA

Se nos encarga la creacion de un espacio pablico gue fomente la socializacion a través de la
comida, satisfaciendo una funcidn esencial presente en nuestro dia a dia, &l comer,

Este espacio se materializa en un recinto para ferias gastrondmicas v un centro de
investigacion culinario, que buscan redefinir el concepto del hogar en el contexto de la
cludad de Pantevedra.

16 al 19 de Junio
Plaza de Espafia
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Programa

+Centro de investigacion culinario: educativo, clases de codina sobre |a cultura culinaria local
y las técnicas innovadoras

+Recinto para ferias gastrondmicas, actividades interactivas, cocdinas compartidas, alquiler de
espacios...
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+Zona de exposiciones y exhibiciones: conferencias, historia de la gastronomia, catas,
degustaciones de platos tradicionales, eventos y festivales gastronémices, extensible a los

Conex‘lén con espaacs del exterior.
| A| d +Tienda y taberna: fomentandao la gastronomia local y del centro, con ingredientes cultivados
a dameaa en las huertas présimas...

Se busca establecer un dialoge entre el entorno v la propuesta arquitectanica. El programa
se desarrolla en tres blogues en los limites de la parcela todos ellos en planta baja, ya que se
considera que la codna y el acto de comer estan vinculados a 1a tierra. Ademas, dichas
edificios delimitan un nuevo espacio central con una pérgola, como la reinterpretacion de un
claustro, ligando la tradicion y la vanguardia,

En resumen, el proyecto propone la creacidn de un espacio pdblico dinamico v acogedor,
que promueva la interaccion sacial a traves de la gastronomia. La reutilizacion de elementaos
existentes v la integracian con el entorno natural contribuyen a establecer una relacion
armaniosa entre el rednto y su contexta urbanc y paisajistica.

Actualmente existe una desconexion de la dindamica urbana debido al chogue de dos
realidacdes y escalas distintas: al norte y este, la dudad histdrica con transito peatonal vy
viviendas de baja altura; al ceste v sur, la "nueva" cudad con trafico rodade y grandes
edificics residenciales. Es necesario establecer una reconexion can la cudad v romvertic 1a
parcela en un espacio publico sin limites.

Ubicacian estratégica

El Monte do Taco y &l Sanatorio Marescot se encuentran lo suficientemente cerca o.
histérico y urbano como para volverse una zona de interés turistico y cultural
Pontevedra, Aungue existan algunos limites fisicos se puede fomentar la conexion
accesible hacia la plaza de la peregring v un recorrido no acceesible, por un tramo de
escaleras que da a los pies de la Alameda Al ubicar un recinto para ferias gastrondmicas
y un centro de investigacidn culinario en esta area, se aprovecharia su atractivo natural y
arquitectdnico para atraer a visitantes y crear Un entorno propicio para la innovacion y la
experimentacian culinaria.

Estos elementos histdricos del Sanatoric y el monte do Taco pueden crear:
+Sinergia entre |a tradicidn v la vanguardia culinaria

+Impulsar el turismo gastrondamico, ya presente en |a cultura de Pontevedra (ferias)
+Fomento de la producaidn local de alimentos

+Atraccion de visitantes

+Entorno natural Unico y pancramicas de |a ria

Recarrer la parcela en su totalidad generando espacios intermedios de estar.

Conexidn con la cludad v espacios verdes de la misma.

Muro como
permanencia

Muro como
permanecia

Espacios al aire libre

+Plaza: crear un ambiente agradable y armonicso que promueva la conexian
entre los edificios y con la naturaleza.

+Cultivo de hierbas, frutas y vegetales
+Areas de descanso y degustacian

arballeira: conexian de espacios verdes de la ciudad

PRIMERA APROXIMACION SEGUNDA APROIMACION

Conexion con
Plaza de la
Peregrina




En el proyecto, se lleva a cabo un proceso integral que abarca todas las
etapas relacionadas can la produccian y el disfrute de alimentos. Ofreciendo
una variedad de experiencias culinarias para satisfacer los diferentes gustos y
preferencias de la comunidad. Ya sea que desees explarar la innovacidn
culinaria, compartic momentos recreativos, conectarte con la naturaleza o
simplernente relajarte en un ambiente acogedor, agui encontraras una
experiencia gastrondmica que se adapta a ti.

1. CULTIVO

Comienza con &l cultivo de ingredientes frescos v saludables en nuestros
propios huertos, donde se promueve la agricultura sostenible v la conexion
can la tierra. Tambien se utilizaran recursos de la lonja o alimentos de otras
puntos de Pontevedra,

2. ENSENANZA

A continuacion, la experiencia se bifurca en dos vertientes esenciales. Por un
lada, en el centro de investigackin culinano, se lleva a cabo un dialogo con la
comida mas técnico, donde se exploran a fondo aspectos relacionados can
la gastronomia, la innovacian culinaria y la experimentacion. Por otro lade,
en el recinto de ferias gastronomicas se despliegan cursos y clases de verano,
En este espacio, compartimos valiosos conocdimientos sobre agricultura,

41 ZONA DE EXPOSICION

MESAS 2 PERSOIMAS

Los platos elaborados por los estudiantes del centro de investigacion,
que ofrece la oportunidad de  degustar los resultados de  las
investigaciones en la zona de exposicion del antiguo Sanatario Marescot,
aincluso coma tapas en el bar-tienda del conjunto,

SALA DE EXPOSICION

4.2 SOCIEDAD GASTRONOMICA

Cognesas & PERSONAS

El recinto de ferias gastroncmicas Inspirados en el concepto de las
sociedades gastronomicas vascas, disfrutar de comidas en comunidad.
Estos espacios fomentan la colabaracion y el intercambio de habilidades
culinarias, convirtiéndese en puntos de encuentro vibrantes para amigos
y familias

El bar-tienda: donde se puede disfrutar de una comida ya preparada. Es
el lugar perfecto para probar platillos tfipicos y conocer a otros
entusiastas de la comida. Ademas hay una zona de tienda para vender
los productos envasados del centro o hierbas aromaticas frescas del
cultive urbana,

4.3 FERIAS GASTRONOMICAS

225 cOLOCACION DE PUESTOS Emesas
El espacio central generado por los edificios se convierte en el lugar
perfecto para celebrar las ferias gastrondmicas de Pontevedra ya que se
tarta de un punto de convergencia entre la investigacion culinaria y |a
tradicion gastrondmica. Ademas, este espacio fomenta la reunian de la
comunidad para compartir comidas, intercambiar experiencias y celebrar
la diversidad de la cocina local. De esta farma apoyan la economia local
y promueve la identidad culinaria de Pontevedra

da PERSOINAS

Pasible generacion de gran espacia cubierto de carpa con lonas, telas, .

ARQUITECTURA Y MATERIALIDAD | O2

YAIZA ALL
recinto para fe

LEYENDA CONSTRUCTIVA

m Albardilla de chapa metalica can goterdn e:0.8mm

02 Chapa metalica e:3mm color blanco lino

02 Ailamiento de poliestirenc rigido para dar resistencia a las

chapas pegada con resina coma adhesivo e2mm

04 Tablero aglomerado hidrofugo chapado de madera de rable
e=15mm

as Agglamiento térmico de poliestirenc extruido (XPS) e 10cm

06 Montantes de perfil tubular rectangular 60x60mm &0.8mm

07 Bastidor de perfil tubular rectangular 50x40mm e:0.8mm

08 Perfil metalico de remate de cubierta con goterén e:0.8mm

09 Piera metdlica en L coma soporte para la carpinteria,

farrada de aislamiento de poliestirenc rigideo y pegada con resinas

de chapa metalica color blanco ling e:3mm

0 Premarca de madera laminada recunibiero con chapa de

aluminio texturizada blancao lino.

n Carpinteria corredera tipo 'PANARAMAR! Ak 381 (ver plano :’I{ =

de carpinteria)

12 Vegetacion can especies adaptadas al cdima local y de bajo
mantenimiento, buscando una apariencia mas natural/silvestre en
la cubierta con lavanda, festuca azul, trebaol rojo., Con una altura
no superior a 50cm

O CAMPANA | MUA 22-23 | TALLER A
rias gastronomicas y centro de investigacion culinario

23 Lamina de impermeabilizacion bituminosa modificada con
un film de polietileno protector en la cara superior

24 Hormigdn de pendientes (1.5%) aligerado con arcilla
expandida. espesor medio  4cm. DensianL' BSOPg/mf ¥

granclumetria 8-16mm ¥ L o 2
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DEGUSTACION

nutricién y la importancia de una alimentacion consciente. s;g:isjclc')m S 13 Substrato ligero e15cm ] ) “
: COMIDA COMEDOR 14 _Slstema de drenaje: Capa geotex_tll, una capa de drenaje con s
3. PREPARACION EVENTOS material permeable y tuberias de drenaje 3 o
Por una parte, los alumnos del centro se sumergen en la creacion culinaria, Ei;;:w 15 Barrera de vapor de polietilenc de alta densidad (PEAD) ‘," ~
utilizando tante técnicas innovadoras como aquellas que celebran la . . 16 Agslamiento térmico de poliestireno extruido (XPS) e 10cm A
tradicidn. La cocina se transforma en un espacio de creatividad vy o™ |k . ¥ 4 18 Impermeakilizacion: con membrana de poliuretano liquido, D
experimentacién, donde las raices culinarias locales convergen con enfogues PERMAKIEI:.ICIA L s o 19 Forjado colaborante de chapa grecada e:0.75mm y vertido S " E-”
contemporaneos, dando como resultado  platos llenos de  sabor y s = . 3 FIESTAS de harmigan, espesor total 14cm B
v EPOCA DEL SANATORIO 2 : o ; i
autenticidad. . RECREATIVG 20 Viga metalica perfil IPE300 con pintura ignifuga
Por otra parte, el recinto de ferias gastronomicas comao lugar de encuentra mg)o; 21 Falsa techo acdstica con iluminacion integrada.
para la comunidad. Al ofrecer instalaciones para alguiler, brindamos a la I FAMILIA 22 (Grava canto rodado 6/12 mm ™~
ciudad un espacio donde la gente puede socializar cocinando y disfrutando CURSOS _
de la comida, inspirada en el concepto de los 'txoka’ de las sociedades LONALE
PREPARACION

gastrondmicas, originarias del Pais Vasco. En estos locales, los participantes
aportan los productos, mientras gue el chef se ofrece como voluntario,
promaviendao la colaboracion y la convivendia,

COMIDA

4.COMER

La culminacian de la experiencia gastrondmica se materializa en la
degustacién, gue se aborda desde multiples perspectivas, ofrecienda =
diversas opciones para acercarse a la cocina y la comida en |a parcela; -

ACTIVACION
DEL LUGAR
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