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Resumo

As Adegas do Vifio do Pais son espazos familiares de consumo, propios da comarca de
Betanzos, onde a poboacién acude para degustar os vifios locais procedentes do
excendente de producion anual. A continuidade desta tradicion, simbolo do patrimonio
vivo da comarca, atépase hoxe nunha situacion de incertidume debido a que o nimero
de persoas que a perpetla tende a diminuir. O actual contexto socioeconémico e cultural
parece demandar unha transformacion da vitivinicultura local asi como unha adaptacion
desta tradicién & cultura moderna. A través dunha metodoloxia que combina diferentes
técnicas cualitativas (revisién bibliografica, recopilacion de material de arquivo e
documental, entrevista e observacion participante) caracterizaronse as Adegas do Vifio
do Pais en funcionamento tratando de analizar a sUa realidade dende o punto de vista
dos seus protagonistas e reflexionando sobre as distintas formas en que esta tradicion

poderia reinventarse para sobrevivir.

Palabras clave: adegas, vifio do pais, cultura, tradicion, patrimonio, modernidade,

Betanzos.

Resumen

Las Bodegas de Vino del Pais son espacios familiares de consumo, propios de la
comarca de Betanzos, donde la poblacion acude para degustar los vinos locales
procedentes del excendente de produccion anual. La continuidad de esta tradicion,
simbolo del patrimonio vivo de la comarca, se encuentra hoy en una situacion de
incerteza puesto que el nimero de personas que la perpetla tiende a disminuir. El actual
contexto socioecondmico y cultural parece demandar una transformacién de la
vitivinicultura local, asi como una adaptacion de esta tradicién a la cultura moderna. A
través de una metodologia que combina diferentes técnicas cualitativas (revision
bibliogréfica, recopilaciéon de material de archivo y documental, entrevista y observacion
participante), se caracterizaron las Bodegas del Vino del Pais en funcionamiento
tratando de analizar esta realidad desde el punto de vista de sus protagonistas y
reflexionando sobre las distintas formas en que esta tradicion podria reinventarse para

sobrevivir.

Palabras clave: bodegas, vino del pais, cultura, tradicién, patrimonio, modernidad,

Betanzos.



Abstract

The “Adegas do Vino do Pais” are family spaces for consumption, typical of the region
of Betanzos, where the population comes to taste the local wines from the annuel
production. The continuity of this tradition, a symbol of the living heritage of the region,
iS now at an uncertainty situation since the number of people who perpetuate it tends to
decrease. The current socio-economic and cultural context seems to demand a
transformation of local viticulture, as well as an adaptation of this tradition to modern
culture. Through a methodology that combines different qualitative techniques
(bibliographic revision, collection of archival and documentary material, interview and
participant observation) the “Adegas do Vifilo do Pais” was characterized in operation
triying to analyze this reality from the point of view of its protagonists and reflectioning

on the diferente ways in witch this tradition could reinvente itself to survive.

Keywords: cellers, regional wine, culture, tradition, heritage, modernity, Betanzos.
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“Galiza vinicola remata polo Norte cos vifios de Betanzos, que tefien unha cor
tan fermosa que parece de pintura veneciana. Son os mais lixeiros vifios de
Galiza, sen graduacion, frescos, bos para as merendas de veran. Pero o mellor
€ bebelos nas adegas, cando por San Martifio avillan, e se sabe que hai vifio

fresco en tal adega, porque na porta pofien un ramo de loureiro”

(Gran Enciclopedia Galega).

“En Betanzos, tras haber bebido bien el vino del pais, lo que no levita, navega”

(Alvaro Cunqueiro).



Adegas do Vifio do Pais. Unha tradicion por reinventarse.

1. INTRODUCION

Un dos elementos que forman parte da cultura dun pobo son as suas tradicions,
definidas por Arévalo como “a parte da cultura seleccionada no tempo cunha condicion
de uso no presente” (Arévalo, 2004, p.927). Segundo este autor, a reproducion destas
practicas conleva a reincorporacién de elementos culturais procedentes doutras épocas
gue desta forma son capaces de manterse ata a actualidade. Estes restos culturais do
pasado son considerados os “referentes da sua tradicionalidade” na medida en que
representan “a permanencia dunha realidade social idéntica a si mesma no correr do
tempo” (de Rota, 2005, p.64). A idea de continuidade nas tradicions recollese de forma
mais ampla na explicacion que Locke fai das mesmas, para quen constitien “vestixios
de practicas, signos de creencia e imaxes de continuidade reveladas no pensamento e
a accién humanas, que son continuamente enviadas e caoticamente recibidas a través
de todas as xeraciéns” (Locke en de Rota, 2005, p.140). Nunha mesma lifa, a
concepcién de Fernandez de Rota da tradicién, consistente en “entender a cultura como
unha maneira de construir o presente en termos do pasado” (de Rota, 2005, p.139),
transmitenos a idea de que na sUa configuracién as persoas adaptan os elementos
culturais do pasado 6 seu contexto, introducindo maodificaciéns na sla reproducién ou
engadindo novos elementos vencellados 6s seus tempos, caracterizandose asi por ser
un fenémeno vivo, en constante evolucién, de caracter dinamico e que remite

inevitablemente 6 pasado (Marcos Arévalo, 2004).

Este traballo de investigacién pretende a vez que achegarse as formas de vida das
persoas ligadas 6 vifio como ocupacién colectiva histérica da comarca de Betanzos,
estudar a tradicién segundo a cal alguns colleiteros venden en determinados espazos o
seu excedente de producién vinicola anual. Estes espazos cofiécense localmente co
nome de “adegas” ou “bodegas”, ainda que na actualidade tamén hai quen os identifica
coma “loureiros™. Coa intencién de distinguir as caracteristicas singulares das adegas
desta zona xeografica empregarei o termo de “Adegas do Vifio do Pais” (AVP) para
referirme a elas como unha proposta pola reutilizaciébn desta nomenclatura. Esta
decision xustificase tanto na concepcién que os protagonistas tefien da tradicion como

na bibliografia consultada (Otero, 1981; Torres, 2008), aspectos que, xunto coas

! Recentemente nun artigo do xornal La Voz de Galicia faciase uso desta nomenclatura para
referirse a estes espazos: https://www.lavozdegalicia.es/noticia/coruna/2019/05/09/requiem-
furanchos-norte/0003_201905SL9H16991.htm


https://www.lavozdegalicia.es/noticia/coruna/2019/05/09/requiem-furanchos-norte/0003_201905SL9H16991.htm
https://www.lavozdegalicia.es/noticia/coruna/2019/05/09/requiem-furanchos-norte/0003_201905SL9H16991.htm

expresions coloquiais que a poboacién local emprega para referirse a estes lugares,

desenvolverei no apartado adicado a sua descricion.

Foéra desta comarca estes espazos son cofiecidos de forma xeral co nome de furanchos.
A este respecto, cdmpre precisar que dita denominacion refirese especificamente 6s
establecementos da zona das Rias Baixas que presentan unha razén de ser, unhas
caracteristicas e un funcionamento semellante, pero non exactamente igual ca os de
Betanzos. Ainda que non é obxecto deste traballo realizar unha comparacién entre
ambos, si prestarei atencion a algunha das suas diferencias e & normativa que os regula
Xa que, entre outros motivos, estes aspectos puideron condicionar o que foi a sua
evolucion ata os nosos dias. Na actualidade estamos a presenciar como 6 mesmo
tempo que se da unha progresiva desaparicion da tradiciébn na comarca brigantina, a
mesma practica cultural esta fortemente consolidada en distintos concellos
pontevedreses como unha forma expandida de ocio local e coma reclamo turistico
mesmo de enoturismo (Taboada, 2017). Da toma de conciencia desta contraposicion
xurdiu unha lifia de investigacion que pretende indagar e reflexionar neste estudo sobre
cales son os factores e as dindmicas que determinan a realidade das AVP co obxectivo
de comprender como sendo unha practica cultural tan semellante e xeograficamente

cercana & das Rias Baixas atdpase hoxe nunha situacién extremadamente oposta.

O mesmo tempo, a mifia percepcion do decaemento da tradicion ia acompafada pola
incomprension da inexistencia dalgun tipo de iniciativa cidada ou institucional promovida
para evitar a perda dunha parte do patrimonio cultural galego, entendido este como o
que “ten que ver coa vida real das persoas” (Gondar, 1993, p. 226). Este posicionamento
parte da consideracion de que 0 redor das AVP combinanse elementos historicos e
diferenciais propios dos modos de vida “antigos”, entendidos como actividades humanas
ligadas 6 mundo rural e 6s modos de producion precapitalistas (Alonso, 2017) que, xunto
con outros modelos de vida e de producién mais modernos posibilitaron a continuidade
da tradicién ata os nosos dias (Hobsbawm e Rogers, 1983), contribuindo con iso a
distincion que caracteriza este territorio polo mantemento de practicas culturais de

marcada relevancia histérica (de Rota, 2005).

A posta en marcha deste traballo ten a intencion de contrarrestar o posible
esquecemento desta tradicion outorgandolle o recofiecemento que se merece,
compartindo a preocupacion de estar “toda unha riqueza centenaria en perigo de

desaparicién, coa conseguinte perda dun dos nosos sinais culturais e de identidade”



(Torres 1997, p. 19). A recopilacién de fotografias e documentos que demostran o seu
caracter histérico, a realizacion dun inventario actualizado das adegas en
funcionamento e a elaboracion dun mapa de localizacién das mesmas, son alguns dos
resultados que tratan de sumar esforzos nesta direccion. Deste xeito, o estudo pretende
servir non s6 de xustificacién e medio para a conservacion da memoria historica desta
tradicién, sen6n tamén como ferramenta para pensar e reflexionar sobre posibles

accions que puideran revertir a realidade das AVP.

A través dunha metodoloxia que combina o traballo documental i etnogréfico, a
observacion participante e unha serie de entrevistas en profundidade, preténdese
desenvolver a idea de que as AVP tefien un valor significativo tanto en si mesmas como
para as persoas que as rexentan e a sia comunidade. Esta idea baséase por un lado,
nas raices historicas que dan conta da importancia do cultivo e da elaboracion de vifio
na comarca de Betanzos (Monteagudo, 1946), asi como da sua venta nas casas dos
colleiteiros como forma de contribucion as economias familiares (Hernaez, 2000). Por
outro lado, o feito de que na actualidade a maior parte dos adegueiros e das adegueiras
- moito menos numerosas - sigan a manter unha préactica cultural que non lles reporta
grandes ganancias pero que si lles implica unha considerable inversion de tempo, da a
entender que responde a motivos que lles producen outro tipo de beneficios mais ala
dos puramente econémicos. Finalmente, a relevancia que dende este estudo se lle
outorga as AVP, esta relacionada coa consideracién de que sirven & poboaciéon como
lugar de reunién onde atoparse, divertirse e comunicarse. Parte do valor destes espazos
reside en que contefien unha importante funcién sociocomunitaria como lugares onde
se tecen relacidons humanas, se desenvolven actividades culturais e se cofiecen e
debaten aspectos da localidade e da comarca. A este respecto, convén reflexionar sobre
como na actualidade foméntanse politicas de participacion, as veces dunha forma
artificial, para que a xente se retna en iniciativas grupais ou na formulacién colectiva da
opinibn do que acontece no seu entorno cercano (Estalella, 2017), cando estas
dinamicas xa se dan de forma “natural” en actividades como as desenvolvidas 6 redor
das AVP. Se ben é certo que as formas e os lugares nas que se levan a cabo unhas e
outras diverxen considerablemente, tamén o € que as actuais experiencias innovadoras
remiten a formas de relacionarse que xa existian no pasado e que ainda perviven nas

dindmicas intrinsecas a esta tradicion.

O traballo parte dun marco tedrico de referencia para contextualizar as AVP nunha

cultura e un territorio determinado, a comarca de Betanzos, para 0 que me apoiarei en



ddas correntes tedricas: os postulados da etnografia contemporanea para analizar o
concepto de tradicibn e o debate emerxente das conexidons entre tradicion e
modernidade e os estudos criticos do patrimonio para comprender determinadas
practicas culturais, patrimoniais e a sta transformacion. Inicialmente desenvélvese a
idea de que tanto a evolucibn como a situacion actual das AVP estan estreitamente
ligadas a un proceso de cambio inevitable e inherente as sociedades humanas,
xustificandome para iso no caracter dinamico e transformador das culturas, explicado
por de Rota (2005), Gondar (1993) e Marcos e Arévalo (1993), e nos procesos de
hibridacion cultural resultantes da conexién entre o tradicional e o moderno (Garcia
Canclini, 2001). Posteriormente, coa intencién de ampliar os aspectos teéricos da
investigacion e de dar cobertura académica 6s distintos contidos derivados do tema
obxecto de estudo, realicei unha aproximacion 6s “estudos criticos do patrimonio” xa
gue, sen pretender profundizar no significado deste concepto, compartese a presuncion
de que a desaparicién destes espazos conleva a perda duns elementos culturais que
“podian ser considerados patrimonio segundo as xerarquias globais de valor” mais que
son “destruidos, xacen abandonados ou simplemente estan ai” (Alonso Gonzalez, 2017,
p.12). Da man desta corrente de pensamento tratarei de explicar como son 0s propios
actores dunha practica cultural e as institucions con competencias en cultura as que, “a
través de multiples l6xicas econdmicas, politicas, de poder, etc., deciden que elementos
sociais e culturais son necesarios valorar e preservar” (Parga Dans e Alonso Gonzalez,
2018, p.180-189). Para conectar esta idea coa realidade das AVP, farei alusion a algins
dos actores sociais que intervefien na configuracion actual da tradicion, concretamente
0s adegueiros e adegueiras, a clientela e & institucion municipal, axentes que analizarei
por separado coa intencion de chegar a comprender da forma mais completa posible a

situacién actual da tradicion.

Na segunda parte do traballo méstranse os resultados da investigacion etnografica e
documental que levei a cabo entre marzo e agosto do 2019. Esta parte dividese en tres
secciéns: comezo cunha breve presentacion histérica das AVP empregando os datos
gue emerxeron da revision bibliografica, da recopilacién de material de arquivo realizada
no Arquivo Historico de Betanzos e das publicacions provenientes doutras fontes
literarias. Posteriormente trazo un percorrido pola traxectoria das AVP nos ultimos 30
anos apoidndome na documentacion aportada por alguns informantes, en dous estudos
sobre o vifio de Betanzos e nos artigos que atopei sobre esta tradicion. O final do
apartado realizo unha andlise desta evolucion a partir das opinibns dos seus
protagonistas coa intencion de identificar as causas que condicionaron a situacion

actual. No ultimo punto, describo e analizo as AVP no contexto presente, procurando
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recoller tanto as suas caracteristicas como as diferentes formas en que a tradicion foise
adaptando & modernidade. Para a elaboracion desta seccidn servinme da informacion
resultante de entrevistar 6s adegueiros e as adegueiras, tratatando de representar as
subxectividades existentes 0 redor desta practica cultural, e da observacion participante
que realicei nas adegas. Na slUa descricion empregarei a nomenclatura local para
referirme a distintos aspectos que tefien que ver tanto coas formas de producién como
cos materiais de traballo, xa que estas expresions revelan a existencia dun vocabulario

de marcado caracter etnogréfico.

Na ultima parte do traballo expofio as conclusiéns as que cheguei unha vez analizado
todo o material obtido coa finalidade de responder &s obxectivos e & hipo6tese
plantexados. Neste punto realizo tamén unha serie de consideraciéns sobre o presente
e o futuro da tradiciébn que me permiten abrir a posibilidade de continuar ampliando a

investigacion debido 6s diferentes campos de estudo que esta realidade ofrece.
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2. ANTECEDENTES E MARCO TEORICO: CULTURA, TRADICION E
PATRIMONIO

A hora de realizar un traballo de caracter etnogréfico sobre unha tradicion e unha cultura
determinada, considero importante partir dunha aproximacion a estes conceptos de tal
forma que se entenda que, cando nos referimos as AVP, estamos a falar dunha maneira
de estar e de relacionarse co mundo propia dunha determinada localizacién. O propio
nome do obxecto de estudo, o “Vifio do Pais”, alude a unha forma de asociar e identificar
- dun xeito aparentemente banal - o vifio feito nesta comarca cun territorio concreto,
expresado de xeito nacional co doble obxectivo de aportar unha valoracion positiva do

produto local e de reforzar os lazos da comunidade (Billig, 2012).

Inicialmente pareciame apropiado enmarcar a tradicion das AVP dentro do concepto de
cultura proposto dende a etnografia tradicional clasica?. Isto levabame a establecer unha
relacién estreita entre as AVP e os modos de produciéon preindustriais que, xunto con
outros elementos da cultura popular galega, ainda estan presentes nesta tradicion. Sen
embargo, pese a persistencia de certas formas de vida ligadas 6 rural e de determinadas
“practicas heterodoxas de producion e consumo derivadas das economias domésticas
semicapitalistas” (Alonso Gonzalez e Parga Dans, 2017, p.2), estas non representan a
totalidade dos modelos nos que hoxe en dia se reproduce a tradicién. A coexistencia de
planificacions tradicionais e tecnoloxicamente modernas, as distintas tipoloxias de vifios
elaborados, a mestura do galego e o castelan ou as diverxentes relacions dos seus
protagonistas coa terra, entre outros aspectos, dan conta da heteroxeneidade existente
0 redor das AVP, facendo bastante mais complexa a tarefa de describilas. Esta
diversidade responde coherentemente 6 caracter dinamico de toda tradicion (Arévalo,
2004) e 6s diferentes ritmos e intensidades con que os cambios foron introducindose na
vitivinicultura da comarca. Como se explicou na introducion, as culturas non son
compartimentos estancos que se mantefien iguais co paso do tempo senon que 0S
elementos que as compofien evolucionan transformandose, séndolles imposible
permanecer inalterables 6s cambios socioecondémicos que acontecen no entorno onde

se desenvolven (Garcia Canclini, 2001; Gupta e Ferguson, 2008). Estas modificacions,

2 Segundo Fernandez de Rota, esta disciplina trataba de definir a cultura dun pobo en base a un
conxunto de rasgos que o caracterizan, pensados, moitas veces, dun xeito sincrético, romantico,
estatico e illado (de Rota, 2005, p.43).
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son un requisito indispensable para a sGa continuidade posto que “a invencion xoga un
papel indispensable na pervivencia dunha tradicion, dado o caracter sempre cambiante
dos contextos” (de Rota, 2005, p. 132).

Paralelamente, existen nas tradicidns certos elementos que persisten 6 paso do tempo,
integrandose nos esquemas do presente e representando a persistencia do pasado no
mesmo (de Rota, 2005). O igual que non é posible que unha practica cultural se mantefia
totalmente illada dos cambios socioecondmicos que ocorren no contexto onde se
desenvolve, tampouco o € que unha practica cultural se perpetde sen arrastrar consigo
unha parte de si mesma, xa que do contrario deixaria de selo. Deste xeito, cando
falamos dunha tradicién podemos afirmar que a permanencia® é tan necesaria para a
sUa supervivencia como a sua propia innovacion e que “continuar igual € tan necesario
como ser distinto” (Gondar, 1993, p.229). O uso do loureiro para sinalizar a actividade,
a atmosfera do “enxebre” ou as formas de socializaciéon de simetria* que aqui se
desenvolven (Alonso Gonzalez e Parga Dans, 2017) poderian ser algins dos elementos
materiais, formais e socias que simbolizan a identidade da tradicién nos nosos dias (de
Rota, 2005).

Atendendo a estas consideraciéns, a aproximacion que dende este estudo se fai a
tradicion das AVP conecta cun doble enfoque: por un lado, a través da sUa vinculacién
cun territorio especifico e polo outro, reflexionando sobre cales son os factores que
inciden na conexién entre tradicibn e modernidade que permitan a sla supervivencia.
Na actualidade estamos a ver como 0 redor das AVP conviven practicas e visions
tradicionais e modernas, fundamentalmente en canto o que ten que ver cos modos de
producion e elaboracion do vifio, mais tamén en canto a outros aspectos relacionados
coas maneiras en que esta practica cultural poderia adaptarse 6 contexto actual para
sobrevivir. Ainda que a priori estes posicionamentos parecen enfrentados entre si, “a
tendencia a continuidade non ten por que andar a mal co progreso, con tal que este se
leva a cabo de maneira axeitada” (Gondar, 1993, p.236), € mais, “a idea de permanencia
en absoluto contradi a de progreso sendn que pola contra € o seu contexto necesario”
(Gondar, 1993, p.237).

3 O sentido de permanencia aqui empregado refirese 6s conceptos, regras e destrezas que se
utilizan para comprender e manipular as cousas e non tanto 6és aspectos materiais (Gondar,
1991, p.229)

4 Neste contexto enténdese por simetria 6 tipo de relacion que sitla 6 produtor e 6 consumidor
nun mesmo plano.
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Nesta lifia, cabe abrir a posibilidade de que a partir da combinacion dos elementos
tradicionais e modernos existentes 6 redor AVP se puideran orixinar iniciativas que
deriven na formulacién de novos procesos de hibridacién® cultural na comarca, procesos

gque ainda estan por aparecer e que puideran supofier a pervivencia desta tradicién.

Nun momento de debilidade como o que esta a experimentar a cultura vitivinicola local,
unha das posibilidades que tefien as AVP para sobrevivir reside na capacidade de
reinvencion que sobre elas apliquen os diferentes axentes sociais que operan no seu
entorno. Esta idea fundaméntase na potencialidade creativa das poboaciéns que,
impulsadas polos cambios socioecondmicos que supofien a evolucién das sociedades,
demostraron que € posible transformar os estilos de vida, as formas de producion e os
costumes sociais como unha forma de adaptacion 4s esixencias da modernidade
(Garcia Canclini, 2001). Deste xeito, a evolucién doutras practicas culturais pode servir
de exemplo para a toma de conciencia de que os cambios que se producen nun lugar
non tefien porque supofier a perda da identidade cultural, sen6n que poden convertirse

nunha ferramenta de gran importancia para a continuidade das tradicions.

Por dltimo, na contextualizacion da tradicién resultame imprescindible ter en conta
tamén a complexidade subxacente 6s entramados culturais das sociedades
contemporaneas. Nesta lifia, alglns autores animan a reflexionar sobre a idea de que
vivimos nun mundo onde parece que as persoas perderon a slia conexion cun territorio
determinado e onde predomina unha tendencia global cara a homoxeneizacién cultural
(Gupta e Ferguson, 2008). En consecuencia, son moitos 0s proxectos vitais que se
constrien a partir de elementos que se atopan afastados e que non tefien unha
vinculacion directa cos lugares onde se habita. En relacion 6 tema de estudo, a
vitivinicultura apenas ten cabida na construcion dos proxectos de vida da xente da
comarca de Betanzos. Esta realidade era xa prevista por algins cando aventuraban que
as novas xeracions parecian darlle as costas as formas de vida ligadas 6 agro e que
non tifian trazas de continuar co cultivo dos vifiedos e coas adegas tal e como as

cofieceron (Torres, 1997).

En consecuencia, son moitos os cultivos que xacen abandonados debido 6 progresivo

abandono da vitivinicultura e & falta dun relevo xeracional que continle con esta

5> A hibridacién en ciencias sociais enténdese como aqueles “procesos socio-culturais nos que
as estruturas ou practicas discretas, que existian en forma separada, combinanse para xenerar
novas estruturas, obxectos e practicas” (Garcia Canclini, 2001).
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actividade. Sen embargo, existen outros modelos politicos i econdémicos que favorecen
a continuidade de territorios e vifios singulares como os de Betanzos (Parga Dans e
Alonso Gonzalez, 2017), que fan preguntarse sobre cales son as medidas que se
deberian aplicar para revertir a situacion da vitivinicultura betanceira e que non se estan
a desenvolver. Este cuestionamento paréceme necesario cando de forma paradoxica
este fendmeno esta a ocorrer no mesmo momento en que o volume de vifio non deixa
de aumentar en Galicia (Alonso Gonzalez e Parga Dans, 2018) e onde os furanchos das

Rias Baixas estan a vivir un auxe como practica cultural e reclamo turistico®.

Como forma de reaccién ante esta desterritorializacion’ socioeconémica e cultural, o
movemento terroir irrumpe coa intencion de reterritorializar e defender un modelo de
vitivinicultura “alternativo” 6 industrial, reivindicando que outro modelo de producién i
elaboracion poda chegar a constituirse como un medio de vida a seguir (Manifesto Club
Matador, 2015). Os terroiristas conectan coas iniciativas populares postmodernas
sensibilizadas coa realidade do sector agricola mediante a defensa dun produto que se
apoia nas potencialidades e singularidades de determinadas zonas xeograficas,
promovendo a dinamizacién da economia vitivinicola local e agregandolle un valor
engadido 6s seus vifios baseados na autenticidade, no patrimonio e na cultura (Alonso
Gonzalez e Parga Dans, 2018). Algunhas das iniciativas vitivinicolas que operan na
comarca de Betanzos comezan a ser recofiecidas por partidarios deste movemento
mundial (Abelaira 2016), o que pode constituir xa unha motivaciébn para seguir

traballando nesta lifia.

O achegamento & tradicion das AVP vislumbra a necesidade de introducir novas
politicas e novos estimulos no sector vinicola local para que esta actividade produtiva
poda adaptarse 6 contexto socioeconémico actual posibilitando a sta recuperacion. Na
aposta polo vifio producido nesta xeografia seria interesante non esquecerse das AVP
posto que “a distincién pode ter lugar cunha raiz da tradicién e o seu recofiecemento”
(Alonso Gonzéalez e Parga Dans, 2017, p.2). Existen factores que poderian favorecer
esta tendencia xa que a comarca de Betanzos segue a ser un territorio ligado 6 mundo

rural, constituindo a agricultura un medio de vida para unha pequena parte da sta

6 Na paxina defuranchos.com contabilizanse 167 furanchos na provincia de Pontevedra e alglns
Concellos elaboraron guias turisticas onde aparecen os furanchos da zona (Taboada, 2017).

7 A desterritorializacion é un concepto que se emprega para falar da “perda da relacion ‘natural’
da cultura cos territorios xeograficos e sociais” (Garcia Canclini, 2001, p.281).
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poboacién. A vitivinicultura é unha das actividades produtivas agrarias que, sen chegar
a ter a relevancia socioecémica e cultural que algun dia tivo (Hernaez, 2000), orixina

diferentes iniciativas empresariais e culturais® na comarca.

Unha vez desenvolvidos e conectados os conceptos de cultura e tradicion coas AVP,
cabe preguntarse a razén de porqué determinadas practicas culturais sobreviven 6 paso
do tempo e 6s cambios socioecondmicos que se producen no seu contexto e outras
acaban por extinguirse. Na andlise da desaparicion ou do renacemento dunha tradicion
parece importante comprender os mecanismos que fan que isto suceda. Baixo as
consideraciéns dos estudos criticos do patrimonio enténdese que existen certas
tradicibns que non se consideran merecedoras de ser conservadas e que, a pesar de
encaixar nas definicions e delimitacions do que se entende como “cultura” ou
“patrimonio cultural” para organismos e institucions creadas para tales fins®, déixanse
desaparecer (Alonso Gonzalez, Parga Dans e Macias Vazquez, 2017), tal e coma esta
a suceder no caso das AVP. Segundo este discurso critico, que non desliga o patrimonio
de cuestidns que tefien que ver co poder, coa politica ou co mercado econdémico, entre
outras, detras destas actuacions existen diversas léxicas, entre elas a capitalista, que
condicionan o devir das tradicions, na medida na que determinadas actuacions humanas
conseguen perpetualas cando son capaces de adaptalas és requerimentos do mercado
(Alonso Gonzalez, 2017).

En ocasions, as tradicions poden chegar a desaparecer ou, no mellor dos casos, logran
reproducirse dunha forma descontextualizada para 0s seus protagonistas, sobrevivindo
unicamente baixo as l6xicas das politicas patrimoniais actuais (Alonso Gonzalez, 2017).
Neste sentido, cOmpre atopar a formula para que a permanencia dos elementos culturais
gue configuran as tradiciéns poidan convivir coas l6xicas vitais dos seus protagonistas,
de tal xeito que lles dean sentido e continuidade. Por Ultimo, ademais de entender que

a ausencia da intervencion institucional pode ser parte responsable da situacién actual

8 Na comarca de Betanzos operan oito adegas das cales algunhas corresponden a proxectos
empresariais de novas xeracions de viticultores que tratan de valorizar tradicions vitivinicolas.
Ademais, celébranse duas feiras de vifio 6 ano, a “Mostra de vifio e produtos das Marifias” en
Betanzos e a “Mostra do Blanco Lexitimo” en Paderne, o que é un reflexo do dinamismo actual
do sector. Recentemente xurdiron entidades como a Asociacion de Adegueiros Vifio da Terra de
Betanzos ou Conexion Mandeo, iniciativas que tratan de pofier en valor a vitivinicultura desta
zona.

9 Na Conferencia Mundial sobre as Politicas Culturais a UNESCO redefine o concepto de cultura
e de patrimonio cultural, incluindo neles os modos de vida e os sistemas de valores, tradiciéns e
crenzas dunha poboacién, posto que representan a sila maneira mais eficaz de manifestar a sta
presencia no mundo (UNESCO, 1982). Recuperado de: https://ich.unesco.org/es/1982-2000-
00309
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das AVP, tamén a actitude que mantefien os diferentes actores que rodean a esta
tradicién constitie un factor de gran importancia na sta permanencia. Tal e como se
demostra noutras xeografias como a dos furanchos pontevedreses ou dos guachinches
canarios (Parga Dans, 2019), a demanda popular existente posibilita 0 mantemento
destes espazos e 0s potencia social e culturalmente sen que sexan precisas ou existan
politicas de conservacion patrimonial detras delas. Tendo en conta estes aspectos, €
preciso preguntarse que esta a suceder nesta comarca para que a tradicion das AVP
non se vexa contaxiada polo proceso contemporaneo de distinguir e valorar as
singularidades xeograficas que posibilita 0 mantemento destas practicas culturais

noutros espazos e territorios<°.

10 Desenvolvense préacticas culturais semellantes noutros espazos e xeografias ademais dos
furanchos das Rias Baixas e dos guachinches canarios: as adegas do Alentejho portugués, os
osmizze do Trieste italiano e da Eslovenia fronteiriza ou os heuriger de Viena e do sur de Austria
(Pifeiro, 2017).
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3. OBXECTIVOS E HIPOTESE

Obxectivo principal:

- Documentar e etnografiar a tradicion das AVP para rexistrar e caracterizar a sua
existencia e mesmo reflexionar sobre o0 seu proceso de desaparicion, articulando

posibles accidns futuras que favorezan a sta continuidade e diferenciacion.

Obxectivos secundarios:

- O1: Estudar as formas de vida das persoas ligadas 6 vifio na comarca de
Betanzos e as loxicas, razns e factores que estdn a dar continuidade a esta

tradicion.

- 0O2: Identificar as causas que condicionan o risco de desapariciéon das AVP no

contexto contemporéneo.

- 0O83: Caracterizar estes espazos e o seu funcionamento dende a percepcion
subxectiva dos seus protagonistas para comprender a conexién entre tradicion

e modernidade.

- O4: Documentar a forma de producion e elaboracion de vifio das AVP, como

forma de vitivinicultura singular deste territorio.

- Ob: Identificar os valores sociocomunitarios ligados a esta tradicion.

Hipétese:

A progresiva desaparicion da tradicion das AVP arrastra consigo non so a perda dunhas
practicas produtivas ligadas 6 patrimonio e cultura betanceira, senon tamén duns
espazos unicos, singulares e diferenciadores; accions encamifiadas a preservacion
desta tradicion, cultura e patrimonio poderian revertir unha situacién de decadencia do

sector neste territorio.
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4. MATERIAL E METODO

A metodoloxia de investigacion baséase na aplicacion de diversas técnicas cualitativas.
A finalidade é obter a maior cantidade posible de datos descritivos a partir das propias
palabras das persoas, faladas e escritas (Hammersley e Atkinson, 2009) e das
caracteristicas dos lugares que aportaran unha perspectiva historica a investigacion.
Para iso combinei a utilizacién de catro técnicas distintas: revision bibliografica da
literatura cientifica sobre as AVP, recopilacion de material de arquivo, entrevistas en
profundidade e observacion participante. Xa que uns dos obxectivos deste traballo eran
o de documentar as caracteristicas espaciais e os modos de producion presentes nas
AVP (O3 e 04), como resultado da observacién participante realicei tamén unha serie
de fotografias destes espazos e das diferentes ferramentas de traballo que ali habia,
coa intencién de apreciar as slUas caracteristicas fisicas e de rexistrar os materiais

empregados para a elaboracién do vifio.

A evolucién e historia da vitivinicultura e da venta de vifio nas casas dos colleiteiros foi
posible grazas 6 material escrito atopado en fontes de caracter documental onde se
falaba do vifio de Betanzos. Parte da revision bibliogréfica realizouse no Arquivo
Historico Municipal e na hemeroteca web da biblioteca de Betanzos. Aqui atopei
numerosos artigos sobre o viflo producido nesta comarca en distintos volumes do
Anuario Brigantino, asi como en varias publicacions xornalisticas locais do século
pasado como “El pueblo”, “El Progreso”, “La Defensa” o “La Mariposa”. Froito desta
revision documental conseguin algunhas fotografias onde se via reflexada esta tradicion
a principios e mediados do século XX. Para cofiecer algunhas das transformacions que
esta practica experimentou nos ultimos tempos acudin a publicaciéns mais recentes

atopadas nas revistas culturais galegas “A Xanela” e “ADRA”.

Por outro lado, a reflexibn sobre a situacion actual das AVP e a realidade
socioecondmica subxacente as formas de vida das persoas ligadas a esta practica
cultural pasaba polo achegamento 6 ambiente “natural” onde estaban as fontes directas
de datos. Ainda que o traballo xira en torno a uns espazos fisicos, son as practicas
humanas que se dan neles as que lles dan sentido e conforman a tradicion.
Consecuentemente, esta investigacion presta especial atencion as opinions que estas
persoas tefien sobre os distintos temas prantexados. A través do diadlogo é posible

captar a perspectiva das persoas entrevistadas sobre determinadas cuestions que tefien

19



que ver coas suas formas de vida e cos fendmenos socioecondmicos nos que se

desenvolven (Velasco e Diaz de Rada, 1997).

Nesta lifia, consideraba necesario cofiecer de primeira man como se viven estes lugares
dende o punto de vista dos seus protagonistas. Son eles quenes mellor poden dar
informacion sobre o seu funcionamento e sobre 0s cambios e acontecementos que
tiveron lugar nos ultimos tempos. Asi, durante os meses de marzo a agosto de 2019,
achegueime &s AVP que estaban en funcionamento e a outras que xa pecharan no
momento no que comencei o traballo de campo, para realizar unha serie de entrevistas
semiestruturadas as persoas que 0s rexentan. As entrevistas realizaronse nos espazos
onde se relne a clientela, en horarios onde a sla presenza era escasa ou inexistente.
Noutros momentos a investigacion levouse a cabo a través da observacion participante,
vivenciando en primeira persoa as dindmicas da tradicion, en distintos horarios e con
mais ou menos publico. Coa intencién de aumentar a informacion, ampliei o campo de
actuacion entrevistando a tres vitivinicultores recofiecidos do lugar que, ainda que
actualmente non colgan o ramo nas slas adegas, si elaboran o seu propio vifio e son
grandes cofiecedores da tradicion e da vitivinicultura de Betanzos. En total, realicei

quince entrevistas distribuidas da seguinte maneira:

Data Adega
El 13-4-2019 Adega do Cholas
E2 15-4-2019 Adega do Buyo
E3 16-4-2019 Adega do Carpinteiro
E4 20-4-2019 Adega particular
E5 22-4-2019 Adega particular
E6 26-4-2019 Adega particular
E7 13-5-2019 Adega do Mandeo
E8 17-5-2019 Adega do Areosa
E9 21-5-2019 Adega do Doural
E10 25-5-2019 Adega do Faustino
E1ll 27-5-2019 Adega do Paxaro
E12 4-6-2019 Adega do Zoqueiro
E13 20-6-2019 Adega do Porto
El4 1-7-2019 Adega de Brais
E 15 8-8-2019 Adega do Porto
E 16 20-8-2019 Adega particular

Téboa 1. Entrevistas. Fonte: elaboracién propia.
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A eleccidn desta técnica fundaméntase en que € a través da conversacion coas persoas

gue se chega a cofiecelas e a aprender das stas experiencias e sentimentos sobre o

mundo no que viven (Sanmartin, 2003). A entrevista en profundidade mediante

preguntas abertas posibilita que as persoas expresen de forma natural i espontanea as

suas opiniéns, sentimentos i emocions sobre o tema investigado (Sanmartin, 2003).

Para iso predeterminaronse 0s temas e as cuestions especificas a tratar co obxectivo

de achegarse a esta realidade coa maior amplitude posible. O guién das entrevistas

(Anexo 1) estructurouse 6 redor de tres blogues tematicos que abordaban distintos

aspectos relacionados coas AVP, expostos na seguinte tdboa asociados 6s obxectivos

e a técnica metodoloxica empregada para alcanzalos:

As Adegas do Vifio

do Pais

Denominacién,
funcionamento, formas
de producion e o Vifio

do Pais.

1.Recoller as caracteristicas
definitorias dos espazos.

1.1 Identificar a forma de
denominacion local.

1.2 Determinar as formas de
funcionamento.

1.3 Documentar as formas de
producion de caracter preindustrial
persistentes na comarca.

1.4 Realizar unha descricion do

vifio que se vende nas AVP.

Entrevistas,
recopilacion de
material de arquivo e
observacion

participante.

Os protagonistas da

tradicion

Os adegueiros, as

adegueiras e a clientela

2. Realizar unha descricion e
andlise dos diferentes actores
presentes nas AVP.

2.1 Elaborar un perfil e realizar
unha andlise dos adegueiros e
adegueiras.

2.2 Elaborar un perfil e realizar

unha andlise da clientela das AVP.

Entrevistas e
observacion

participante.

Evolucion das Adegas

do Vifo do Pais

A normativa, presente e

futuro da tradicion.

3. Reflexionar sobre as causas que
motivaron o descenso de adegas
na comarca e configuraron a stia
situacion actual asi como sobre as

sUas perspectivas de futuro

Entrevistas e
recopilacién de

material de arquivo

Téboa 2. Bloques teméticos, temas, obxectivos e técnica metodoldxica. Fonte: elaboracion propia.
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5. RESULTADOS

5.1 A tradicion

A tradiciobn das AVP corresponde a un territorio cunha dilatada cultura de producién,
elaboracion e consumo de vifio, unha desas “rexiéons con culturas vinicolas populares
ricas, ainda que ignoradas e pouco estudiadas” (Parga Dans e Alonso Gonzélez, 2017,
p.2). Froito do seu importante pasado agricola, do que da conta a existencia dun gremio
dos labradores na Idade Media, o cultivo da vide chegou a ser practicamente
monocultivo nas ladeiras da ria de Betanzos dende mediados do século XVI (Hernaez,
2000) e a sua abundancia era tal, que determinadas actividades como a vendima
pasaron a ser reguladas pola institucién municipal (Gil, 1982). Isto levou a cidade a ser
considerada unha xeografia de referencia no sector, un auténtico “pais viticola” que xa
no S.XVII exportaba vifios a outras partes de Espafia e que alcanzou 0 seu maximo
potencial produtivo no S.XVIIl (Meijide, en Hern&ez, 2000). O ser unha das actividades
mais extendidas entre a sta poboacion, era practica habitual entre os colleiteiros vender
nos seus propios domicilios o excedente de producion vinicola anual. Dende o ano 1591,
unha Ordenanza Municipal obrigaba a colocar un ramallo de loureiro nas portas das
slias casas para visibilizar e identificar este negocio (Hernaez, 2000). A utilizacién desta
arbore como elemento simbdlico e distintivo da actividade comercial estaba relacionada
coas virtudes protectoras que se lle outorgan, de tal xeito, que coa sUa presencia se
favorecera a venta do vifio, tendo en conta que os beneficios que en épocas pasadas
se obtifian con este liquido eran un complemento importante para as economias

agrarias (Ares, 1985).

Un dos primeiros documentos nos que se d& conta da venta do vifio de Betanzos nas
casas familiares data do ano 1750, onde a cidade respondia 6 interrogatorio formulado

para o establecemento da “Unica contribucién”:

“A la pregunta veinte y nueve del rreferido ynterrogatorio dijeron que no hai en esta
ciudad tabernas algunas fijas, pues por ser pais de cosecheros de vino lo benden estos
todo el afio en sus casas, sin que se esperimente la menor falta en el abasto de este
genero en todo el afio, esponiendolo a la venta los unos en pos de otros, de suerte que
unas bezes hai doce o catorce tabernas y otras, muchas mas...” (en Vales Villamarin,
2006, p.1163).
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Case un século despois, 0 24 de abril de 1836 o Concello de Betanzos:

“saca a publica subasta el arbitrio de 2 maravedis en cuartillo de vino que se beneficie
de las tabernas llamadas diarias de dichos pueblos” (en Vaamonde e Davifia, 2008,
p.230).

A actualidade da actividade vinicola desa época tamén era recollida por diversos xornais
da localidade, dando asi conta da relevancia que o sector agricola tifia para a poboacion.
Deste xeito, o xornal local As Marifias publicaba unha acta da sesion do 5 de outubro
de 1892 do Concello onde se aprobaba un informe da comision de Facenda no que se

eximia:

a la empresa arrendataria de Consumos de abonar a la que le suceda las existencias
que resulten de granos de todas clases y vinos del pais en las bodegas”. (Xornal As
Marifias, 1892).

Outros xornais da época como La Mariposa (1901) ou La Defensa (1906,1907) tamén
facian eco de novas relacionadas coa vendima betanceira, coa venta e os prezos dos
vifios na provincia de A Corufia ou con consellos para unha boa viticultura na comarca
(Figura 1).

U 6 R I

LA MARIPOSA

&ﬁ%fj ﬁme% | S L

LA MARIPOSA

PERIODICO INDEPSNDIENTE DF; INTIRESES GENERALES

Figura 1. Portadas de xornais de Betanzos. Fonte: Arquivo Municipal de Betanzos.

Unha das primeiras imaxes da cidade na que se pode ver un ramo de loureiro colgado

na fachada dunha vivenda data de principios do século XX (Erias, 2001). Como
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podemos ver a continuacion na Figura 2, esta fotografia falanos da existencia dunha
tradicion que xa estaba establecida na cidade e que, neste caso, anunciaba a existencia

de vifio 6s marifieiros (Torres, 1997).

Figura 2. Peirao arredor de 1905. Autor: Francisco Javier Martinez Santiso.

Ainda que se descofiece con precision o numero de AVP que existiron durante o século
pasado en Betanzos, diferentes persoas entrevistadas afirmaban que cando eles eran
mais novos, “naquel entonces, estaba todo poblado, ibas a unha bodega, ibas a outra,
ibas a outra...” (E13) e que “en cada porta habia un ramo” (E7), dando a entender que
habia moitas mais que na actualidade. A sta abundancia debiase principalmente a que
a vitivinicultura constituia parte dunha actividade agricola de caracter minifundista que
estivo moi presente nas formas de vida das persoas desta comarca ata finais do S.XX.
Debido a presencia de adegas na cidade gran parte da sua clientela “era un publico

urban” (E6), aspecto que non excllie que tamén acudira xente da bisbarra.

Nun artigo publicado polo historiador betanceiro Xesus Torres Regueiro expofiense
algunhas das transformacions que experimentou esta tradicion durante o século pasado
(Torres, 2008). O autor explica cal € o funcionamento destes lugares asi como algunhas
das suas principais particularidades, entre outras, o tradicional costume da clientela de
levar comida para acompafiar o trago. Ainda que habia persoas que ian unicamente
beber, era habitual que a xente se presentara con algun tipo de xantar e, segundo mais
dun adegueiro, “antes, ahora non tanto, habia o costume de intercambiarse comida”
(E12). Nesa época tamén era frecuente 4 venda para as casas 6 mediodia, momento

no que a vecifianza acudia coas sUas botellas para encher (E16).
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Outra caracteristica das AVP ten que ver coa sta temporalidade, transmitida no costume
de preguntar por “quen ten aberto” entre consumidores para saber onde poden ir
degustar o vifio do pais. Isto € debido a que a maior parte dos colleiteiros adoitaban ter
pouca producién (Soutullo, 1989) o que, xunto con outros condicionantes, conlevaba
gue non abriran durante moito tempo. En canto 6 calendario de apertura, a pesar de que
nunca existiu unha organizacion oficial, si “habia unha especie de rutina establecida”
(E6) e respectada entre os diferentes colleiteiros de non pisarse, € dicir, de non colgar
0 ramo ata que a do anterior produtor non estivera pechada (Torres, 2008). Desta forma,
as primeiras AVP podian abrir xa no mes de novembro e as ultimas no veran,

abastecendo de vifio & poboacién durante practicamente todo o ano.

Figura 3. Rta da Cerca 1950-1960. Fonte: Arquivo Municipal de Betanzos.

Un aspecto que reflexa o caracter local da tradicion é que estes espazos actuaban
habitualmente como centros sociais da poboacion, onde “falabase das circunstancias
gue habia naquela época, falabase de vifio, faldbase do cultivo, da horta” (E4). En canto
a forma de saber cando abrian, tendo en conta o tamafio reducido da xeografia onde
estan presentes as AVP, sempre foi habitual enterarse a través do boca a boca, sen que

foran precisas outras formas de difusion, tal e como me explicaba un vitivinicultor (E6):

“O que tes que pensar é na sociedade de Betanzos, os 13.000 habitantes estes, i
entonces (...) aproximadamente habia unha fecha de apertura i todo o mundo o sabia
i despois habia unha espécie de rutina establecida (...) i corria a voz, i a quen lle
preguntabas?, a xente do ambiente este, non ?, xa mais ou menos os clientes éramos
0S mismos os que ibamos por ocio i, habia moitos, xente traballadora fora do ambiente
rural, digamos, da industria (...), que iba a cenar & bodega do vifio do pais, non na casa,

levaba o bocadillo”

25



Por ultimo, compre comentar que, aproximadamente, ata mediados do século pasado
era comun referirse 6 viho de Betanzos como “Vifio da Terra” (Torres, 2008).
Posteriormente comezou a usarse a denominaciéon de “Vifio do Pais” para referirse 6

vifio feito nesta comarca, vinculando xa na descricion a sua tipicidade:

“dan parrales y vifiedos las racimadas que en la vendimia se truecan en el vinillo agrio

e incisivo, aunque sin peligro alcohdlico, llamado <del pais>” (Herce y Vales, 1951).

"un liquido ligero, refrescante, perfumado, con sabor a sarmiento, rosa palido o

verdirrosa, un “gris de Lorriane”, de la izquierda orilla del Rhin” (Cunqueiro, 1951)

En definitiva, a variada documentacion existente sobre o vifio de Betanzos permite
afirmar que tanto a sta elaboracion como a stia venta en adegas familiares forman parte
das raices desta comarca, entendidas estas como “aqueles costumes e
comportamentos que dan estabilidade e consistencia a unha poboacion, elementos que
resulta importante protexer e conservar polo ben da cultura local” (Vales-Villamarin,
1985, p.165).

5.2 A evolucidn da tradicion: 1985-2008

A pesar das publicacions que demostran que as AVP corresponden a unha practica
cultural cun gran arraigo neste territorio, apenas existen traballos que tiveran como
obxecto de estudo especifico esta tradicion. Resultou dificil atopar fontes de informacion
nas que se dera conta dos fenémenos socioeconémicos e culturais que influiron na
traxectoria destes espazos dende o século pasado ata hoxe. Para a elaboracién desta
parte da investigacion empregaronse algunhas publicaciéns da Festa do Vifio de
Betanzos aportadas por alguns dos informantes, reportaxes de revistas culturais
galegas e un estudo sobre o vifio desta comarca. Todas xuntas permiten facer un
seguemento descritivo desta actividade cultural dende 1985, ano no que se organizou
a primeira Festa do Vifio de Betanzos e que se tomara como referencia de partida, e o
ano 2008, ultimo ano no que se celebrou. A partir dos inventarios e da informacion que
aparece nestas fontes é posible establecer unha identificacion aproximada do nimero
de AVP que existiron nos ultimos trinta anos asi como facer unha aproximacion 6s

condicionantes que influiron na sta evolucion.

O primeiro destes documentos corresponde a un triptico informativo publicado pola

desaparecida Asociacion de Colleiteiros de Vifio de Betanzos co gallo da celebracion da
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“l Festa do Vino” no ano 1985. Esta entidade foi creada por un conxunto de viticultores
do lugar coa intencién de promocionar o vifio que se elaboraba nesta xeografia. A
agrupacion contaba co patrocinio e colaboracion da Delegacion de Turismo do Concello
de Betanzos para a organizacion deste afamado evento. O documento incluia un mapa

(Figura 4) onde aparecian sinaladas e identificadas as AVP.

e 4 i
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Figura 4. O vifio de Betanzos. Mapa de bodegas. 1985. Fonte: Asociacion de Colleiteriros de Vifio de Betanzos.

Nesta publicacion contabilizabanse un total de trinta e nove adegas no concello de
Betanzos, moitas na propia cidade, e unha no concello de Bergondo. Xunto 6 mapa
recolliase un listado co nome de cada adega onde se indicaba tamén o enderezo, a data
de apertura e a disposicién de mesas ou non, tal e como se pode ver na Figura 6. Nunha
publicacion posterior onde se fai mencion a este documento advertiase de que este
inventario estaba desfasado e que non era seguro que o numero real de adegas nese

ano fose o que se indicaba (Torres, 2008).

— r
b= & P
EXCMO. CONCELLO de BETANZOS 5
Delegacion de Turismo =
Rapraducdta do triptico da *1 FESTA O VIRO™ L u‘m '
At gl

Figura 5. O vifio de Betanzos. Guia de bodegas |. 1985. Fonte: Asociacion de Colleiteiros de Vifio de Betanzos.
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Figura 6. O vifio de Betanzos. Guia de bodegas Il. 1985. Fonte: Asociacién de Colleiteriros de Vifio de Betanzos.

Tres anos despois saia & luz un dos primeiros estudos sobre o vifio de Betanzos onde
se fai mencion a estes espazos. Tratase dun traballo de marcado caracter técnico
realizado polo enxefieiro agricola Ricardo Pablo Soutullo Silverio coa pretension de
servir como chamada de auxilio para “salvar unha viticultura agonizante, abocada a
desaparicién mais ou menos proxima” (Soutullo,1988, p.4). O autor delimita e define as
AVP como aquelas “bodegas artesanas que producen, almacenan e venden vifios de
Betanzos” a maior parte delas cunha producion pequena (menos de 10hl) e capacidade
de almacenamiento minimo (Soutullo, 1988, p.12). Baixo estas caracteristicas
contabiliza un total de corenta adegas repartidas polo concello e, ainda que non
aparecen identificadas, os poucos anos de diferencia coa publicacién anterior leva a

pensar que non debian diferir moito das que no mesmo se presentaban.

Case unha década despois, o historiador XesUs Torres Regueiro publica un artigo na
revista A Xanela alertando sobre o perigo de desaparicién do vifio de Betanzos e das
stas adegas tradicionais (Torres, 1997). O final aparece un inventario do nimero de
AVP que abriron na campafia 1996-1997 (Figura 7), sendo 46 o numero total de
colleiteiros que deron a cofiecer os seus caldos publicamente. Cémpre mencionar que

0 autor advirte que estaban incluidas varias persoas que ainda que elaboraron e
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venderon o seu Vifio nese ano, non o fixeron nunha adega tradicional senén en feiras
ou outros establecementos, polo que € posible que o nimero de AVP fose inferior a

corenta.
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Figura 7. Adegas que abriron na campafia 96-97. 1997. XesUs Torres Regueiro

Ata este momento poderiase dicir que, a pesar das imprecisibns mencionadas na sla
identificacién, as AVP estaban vivindo un periodo favorable, manténdose o seu nimero
mais ou menos estable durante estes doce anos. Non obstante, a alerta destes autores
indica que algo non ia ben nin para a actividade vitivinicola nin para a tradicion. A
expansion da cidade, a urbanizacion de moitos campos destinados a vifiedos, a falta de
relevo xeracional para o cultivo e producion do vifio e a escasa implicacion institucional
no fomento e proteccion da actividade, se percibian como principais causantes do futuro

incerto que lle esperaba a esta practica cultural (Torres, 1997).

Xa entrado o novo milenio, a Concelleria de Turismo de Betanzos editou unha
publicacion na que aparecian algunhas das AVP que estaban a funcionar no momento
(Figuras 8 e 9). Neste triptico informativo contabilizdbanse un total de trinta adegas

abertas polo que, ainda que se descofiece se habia mais en funcionamento, refléxase
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un certo decaemento da actividade. Curiosamente, no texto dase conta da Indicacion
Xeografica Protexida (IXP) “Vifio da Terra de Betanzos” & que se acolleron certos
colleiteiros da comarca, diferencidndose do resto de produtores e apostando por unha

maior profesionalizacién do vifio que lles permitira unha entrada noutro mercado distinto

das adegas tradicionais.
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Xa por ultimo, novamente Xesus Torres Regueiro publica un artigo sobre a tradicion das
AVP no ano 2008 onde fai unha conta aproximada das AVP que estaban a funcionar
nese momento a partir de dous listados, un da campafia 1990-1991 e outro da campafa
2000-2001. Ainda que fai mencién & posible ausencia de adegas e a aparicion doutras
novas, con respecto 6 primeiro (Figura 10) contabiliza vinteunha adegas desaparecidas
e con respecto 6 segundo (Figura 11) sete, quedando vintecatro adegas en
funcionamento no ano da publicacion deste artigo. O final do ultimo listado o autor
menciona a existencia dalgunhas AVP que non aparecen no mesmo: O Portugués (rta
Galera), Buyo (rua Galera), Pandelo (ria San Francisco), Juan “o Banana” (rta Cruz

Verde) e Peteiro (rda Valdoncel).

A data de finalizacion deste traballo non se atopou ningunha outra publicaciéon que dera

conta do niumero de AVP dentro ou féra deste periodo.

EuHeirS:‘ias gue abriren ao publice na tempada 1990-91

1.  ELISA DO BUYD. Rila da Canota. 1 an 25 14. ISABEL “DAS TABLAS®. Riaa Saavedra

de santos. z bocois. Meneses {ou Camifio Nowvo) Marzo. abrin
z. CARDELLE. Rnia da Ribeira. 1 Santos_. un dia 56 (vendeu o resto embotellado).

febreiro 15. PACO O ZAPICD. Carafia do Medio.
3. AGUSTIN “0 MONO". Rda Cruz Verde. Abril.

Novembro (na casa). Maioxuno (noutra 16. PALLEIRO. Ria da Ribeira. Abril

adega no Cruceiro). 17. "0 COLORADO”, JOSE RAMON. Nosa
4. LUIS O CARRO. Ria da Cerca. 30 de Senora-Costa dos Remedios. Abril

santosfzg4 de nadal. 6 pipotifios de tinto e 18, "0 XORDO™. Mandeo. Abril

4 pequenos de branco. 19. “A PATITA DE ORO". Ria Saavedra
5. “0 VIRIS". Ponte Vella. Novemnbro. Meneses (ou Camino Nowvo). Abril.
6. PORTO. 3* wravesia Santa Maria (ma do 2o, "0 ESCATOLISTA". Riaa da Marina (Mata

Cristo). 19 de nadal- primeiros de febreiro. deiro). Abril.

1 pipote & un pipotino. z1. TOM *0 CUCHILLEIRO". Carana de
7. CADAVEIRA. Ria do Rollo. MNadal Arriba. Maio. 4 bocois.

febreiro. 2z, XUXO "0 PAXARO” O Pineiro (Roibeira).
8. “A CARABINERA". Peirao. Nadalh de Maio.

marzo. 23. MOURON. Madalena. Maio.
9. TOMAS “0 GALD". Ria Travesa. Nadal... 24. "A PATAQUEIRA". Raa da Marinae

Posteriormente na ria da Canota. Malecon. Maio.
1o, XUNCAL, DO, Travesia da Marina. 1 25. REMEDIOS °“A  PICHAS". Madalena.

febreiro-abril. 4 bocois Xufio.
11. POLIN. A Condomifia. Entroido 26. JOSE “0 SARITO". Carafia de Arriba.
12. LOLD “0 PATAQUEIRO" Eira Vella. Xuno

Entroido 27. PACO “0 MELIMES". Carana do Medio.
13. “0 BAILON" (*OMNASSIS ")- Rala da Canota. Xuno

Marzao 28. PACO 0 SECUA". Eira Vella. Xullo

2g. SEGUNDO. Carana do Medio. Xullo

Figura 10. Adegas do Vifio do Pais 1990-1991. Fonte: XesUs Torres Regueiro
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Colleiteires gue abriron ao publico na tempada 2001-02

1. PORTO. O Cristo. Novembro 15. ISABEL Carana do Medio. Marzo.
2. BENITO. Raa Nova. Decembro. 16. PACO "0 ZAPICO". Carana do Medio.
3. “0 RASQUETE". A Ribeira. Decembro. Abril
4. DIVINA. Cal das Barras. Xaneiro. 17. DOURAL Carana do Medio. Abril
5. JUAN DA PASTORA. Estrada de Castela. 15. REMEDIOS “A PICHAS". A Madalena
6. CARLOS “0 BAILON". Cafiota. Febreiro. (trasladouse a Vista Alegre). Abril maio.
7. BECERRA. A Veiga. Febreiro. 1. XUXO “0 PAXARO” O Pifeiro, Brabio.
5. LUIS CASANOVA. Volta do Codo. Abril.
Febreiro. 2o. XERFE. A Xerpe Tiobre. Maio. Aqui, en
g. LUIS CARRO. A Condesa. Febreiro. realidade, abren dias familias distintas
10. TALLON. Travesia da Ribeira. Febreiro., no mesmo local.
11. CASTRO. Castro. Febreiro. 21, SEGUNDO. Carana do Medio. Maio.
1z. PILARITA “A CARABINERA". Peirao. zz. AGUSTIN 0 MONO". Cruz Verde
Marzao. “Belavista”.
13. ANDRES “0 COLORADOD". Nosa Sefiora. 3. “A PATAQUEIRA". Marina Malecon.
Semana Santa. zq. “OXORDD. Mandeo.
14. |JULID “BORREANTE". Roibeira Todo o 25. FAUSTINO. Obre.
ano. 26. CARNEIR(O. Estrada de Castela.

z7. SECUNDINO (“O PEQUENITO DE VILA
MOUREL"). Canota. Todo o ano.

Figura 11. Adegas do Vifio do Pais 2001-2002. Fonte: XesuUs Torres Regueiro

Para tratar de identificar as causas que puideran explicar a traxectoria das AVP,
preguntei &s persoas entrevistadas a que crian que podia deberse a diminucién do
namero de adegas. A este respecto recollo aqui varios fragmentos destas
conversacions, comezando por un dos vitivinicultores (E6), para quen a desaparicion

das AVP esta ligada as transformacions socioeconémicas acontecidas:

“O declive da tradicion vai ligado 6s cambios nas formas de vida. Antes se iba a diario
e ahora os fins de semana. Ademais, o desarrollo da bodega é igual 6 desarrollo da
actividade agricola, a estrutura comercial cambiou (...). Hai que ter en conta que non
existia o planteamiento de bar como existe ahora de tomar unhas tazas, ti desarrollabas
unha sociedade de outra forma, no?, establecias unha relacion humana doutra forma

distinta, non era a sociologia do bar”.

Para outro vitivinicultor (E4), tamén hai que ter en conta os cambios na cultura e nos

costumes da poboacion, de tal xeito que:

“Xa non hai esa base cultural para aguantar eso como habia antes (...). O das adegas
vén de cando no habia bares e os habitos son de moi atras (...), sobre todo o que

cambiaron son as costumbres (...), antes o mais tipico ibas ti, ou ibas ti e outro, sempre
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habia ali xente, ou iban dous ou tres, colliamos un bocadillo e tal e ibas tomar un

neto!”,

Entre os adegueiros as respostas sinalan a outros motivos relacionados como a escasez
de beneficios econdmicos que reporta a actividade, as novas formas de vida da
xuventude, o abandono do traballo agricola ou o maior control da Direccion Xeneral de
Tréafico da alcoholemia nas carreteras:

“Por que esto non déa para vivir, esto non da se non tes outra cousa, esto non da (...)

se dera un sueldo...” (E13)

“ A xuventude pode botar unha man mentras que ti esteas, ou mentras que fagas ou
tal, pero (...) o que lle estad pasando a maioria das bodegas que estan cerrando é por
eso, porque non hai xente que ven atras, a xente que ten fillos coma min, pois claro,
cada un ten o seu traballo e isto é un traballo que require moitas horas (...) despois de

estar co teu traballo, todo o dia traballando, tenche que gustar” (E10)

“E daquela isto vaise acabare, como se acaba todo. Que quen traballa?. Nadie, por
aqui non traballa nadie. Non ves que esta todo a monte?, quedou todo a monte (...) a
xente ten outros traballos, sabe que ven o mes e cobra, e esto..., e daquela, a xente
gue ten un sueldo atende o do sueldo, esto si lle cadra faino, se lle gusta algo, se non

lle gusta xa nin fai nada (E9).

“Cando veu trafico, as bodegas e os bares, en general 6 alcohol, veu unha paliza” (E3)

Curiosamente, o adegueiro mais novo relacionaba a situacion das AVP aportando outra
perspectiva na andlise da tradicion, aludindo a idade dos propietarios das bodegas:
“vanse facendo maiores, vanse jubilando, abandonando as vifias ou alquilandoas”
(E14).

5.3 As Adegas do Vifio do Pais: 2019

Tralo traballo de campo, entre os concellos de Betanzos, Paderne e Coirds, contabilicei
un total de quince AVP que abriron as suas portas na campafia 2018/2019 (Anexo Il). A
pesar de que se trata dun numero bastante reducido en comparacién con épocas
anteriores, as AVP seguen a abastecer de vifio a poboacién durante case todo o ano,
permanecendo algunhas abertas tamén durante o veran. Ademais, o feito de ser menos
numerosas fai que sexan menos as adegas que coinciden abertas no mesmo periodo,

0 que a sua vez, posibilita unha maior afluencia de clientes. Nas figuras 12, 13 e 14,

1 Tradicionalmente cofiécese como “neto” 4 xarra pequena na que se servia o viiio nas AVP,
que corresponde a unha medida de 0,45l. (Torres, 2008).
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mostranse distintas capturas de pantalla dun mapa interactivo, resultado desta
investigacion, no que se ubican as diferentes AVP xunto con outra informacion de
interese como poden ser imaxes das suas instalacions, o mes de apertura e a tipoloxia

de vifio que ofrecen.

Adega do Porto

Apertura: novembro

Vino: clarete

Figura 13. Mapa virtual das Adegas do Vifio do Pais Il. 2019. Fonte: elaboracion propia.
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Read more

Figura 14. Mapa virtual das Adegas do Vifio do Pais lll. 2019. Fonte: elaboracion propia.

Os resultados da investigacion mostran unha grande heteroxeneidade dentro da propia
tradicion, o que reflexa tanto o proceso de cambio experimentado polas AVP nos ultimos
anos como as diversas formas en que se hoxe se reproduce. As particularidades das
AVP varian no que ten que ver cos tempos de apertura, coas caracteristicas fisicas dos
espazos, coas tipoloxias e os prezos do vifio, cos produtos que ofrecen e coas formas
de producién. A pesar destas diverxencias, comprobouse que tamén existen similitudes
en canto a outras cuestions, por exemplo, cos horarios ou coa negativa dos seus
protagonistas en adoptar a nomenclatura e o recofiecemento de furancho. Todos estes
aspectos analizaranse a continuacion, ademais doutros que son de interese no estudo
sociol6xico da realidade das AVP tales como o perfil dos adegueiros e as adegueiras, a

sua clientela ou a normativa que as regula.

5.3.1 Denominacion

O termo “bogedas”, en castelan, é actualmente a nomenclatura mais empregada polos
protagonistas da tradicion para referirse a estes espazos. Todas elas parecen usar esta
denominacién como reivindicacion dun sinal de identidade propio desta zona xeografica
0 cal é preciso darlle voz para que se mantefia. Ainda que na actualidade tamén se
identifican as AVP polo seu simbolo, o loureiro (Figura 15), esta é unha denominacion
gue tan so foi empregada por un dos entrevistados e que, segundo a opinion doutros
adegueiros, corresponde mais 6 seu publico foraneo (E4). Na mesma lifia, existe total

unanimidade en torno & negativa de chamar a estes espazos co nome de furanchos,
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aspecto sobre 0 que moitos mostraron a sua disconformidade: “en Betanzos non hai
furanchos, hai bodegas” (E6) ou “en Betanzos sempre foron bodegas, que nunca foron
furancho, é mais, a moitos de nos, a min, tampouco me gusta que lle chamen furancho”
(E12).

Figura 15. O loureiro. 2019. Fonte: elaboracion propia.

Un aspecto caracteristico destes espazos, € que moitos son cofiecidos polo apelido ou
polo alcume da persoa ou da familia que os rexentan. Esta particularidade explicase na
medida na que “o do alcume ¢é para toda a sociedade de Betanzos, non é exclusivo da
actividade agricola (...) usase como apelido e ademais herédase” (E6). Este sobrenome
adoita estar relacionado con algin motivo polo que se caracteriza e se cofiece
socialmente a esa persoa, a algun parente ou a sua familia, pofiendo de manifesto o
caracter rural, relacional e de vecifianza que rodea a esta tradicion (Torres e Cuns,
1989). Asi, a dia de hoxe mantefien o seu alcume a “Adega do Zoqueiro”, chamada asi
polo avé do colleiteiro actual, a “Adega do Carpinteiro”, debido a profesion do propio
adegueiro, a “Adega do Cholas”, que mantén o nome do pai da adegueira, a “Adega do
Portugés”, vinculado as orixes do seu propietario, ademais da “Adega do Paxaro”, a
“Adega do Areosa” e a “Adega de Brais”. Tamén é moi comun entre a clientela das
adegas referirse a estes espazos omitindo o seu nome e apelando é produto que se
ofrece nas mesmas, nun exercicio de metonimia, baixo a frase de “imos 6 Vifio do Pais”.
Estas formas coloquiais de referirse &s AVP son as mais usadas pola xente que acude
a elas con asiduidade.
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Por dltimo, en canto a stia denominacion e como se mencionou anteriormente, compre
comentar que ata mediados do século pasado era comun referirse 6 vifio de Betanzos
como “Vifio da Terra” (Torres, 2008). Esta denominacion foi recuperada pola normativa
que recofiece os vifios feitos nesta comarca (Indicacién Xeogréfica Protexida, 2000),
permitindo a algunhas adegas comercializar o seu produto baixo a etiqueta de “Vifio da
Terra de Betanzos”, dando conta do proceso de industrializacion e deslocalizacion do
vifio coincidente coa expansién do mercado vinicola baixo selos de “calidade” como
Indicacion Xeografica Protexida ou Denominaciéns de Orixe (Parga Dans e Alonso
Gonzélez, 2017). Actualmente esta denominacion estd en desuso para referirse 0 vifio
que se ofrece nas AVP, que non entraron neste proceso de mercantilizacion ou de
“marketing de calidade” como si sucedeu no caso dos furanchos e os vifios das Rias
Baixas. En consecuencia, 0 modelo das AVP segue firme no proceso de non etiquetado

e de venta nas adegas.

5.3.2 Caracteristicas fisicas das adegas

O espazo fisico das adegas adoitan ser os baixos das casas onde viven os adegueiros
ou aledafios da mesma habilitados para a actividade, dando conta do caracter familiar
destas practicas. Unicamente a “Adega do Porto” (Figura 16) e a “Adega do Paxaro”
(Figura 17), con mais de 30 e 40 anos de actividade respectivamente, atdpanse nun
lugar diferente 6 da casa familiar. Tratase das duas AVP en funcionamento mais antigas
da comarca e onde aparentemente as suas instalacions apenas sufriron cambios.
Ambas responden a unha tipoloxia de espazo con capacidade reducida, mais ben frio e
coa xusta iluminacién, aspectos que permitian a conservaciéon do vifio do ano antes da
introducién de tecnoloxias modernas. En ambas adegas a decoracién escasea e
unicamente contan cos utensilios minimos necesarios: mesas, bancos, xarras, vasos e
taboas de madeira para uso da clientela. Basta entrar nestes espazos para percatarse
da sua lonxevidade e facerse unha idea de como podian ser moitas AVP antes de que
se modernizaran. A “Adega do Paxaro” conta cun espazo exterior cedido pola vecifianza
habilitado como comedor (Figura 18), o que lles permite recibir a un maior nimero de

clientes.
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Figura 16. “Adega do Porto”. 2019. Fonte: elaboracién propia.

Figura 17. “Adega do Paxaro”l. 2019. Fonte: elaboracion propia.
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Figura 18. “Adega do Paxaro” Il. 2019. Fonte: elaboracién propia.

Na actualidade, a maior parte das adegas son amplas e poden dar cabida a un gran
namero de xente, nalguins casos, ata oitenta persoas. Como se pode apreciar na Figura
19, estan ocupadas por grandes mesas e bancos corridos colocados proximos uns dos
outros, o que facilita a conversacion coa xente que comparte taboleiro ou coas que estan
sentadas cerca. Esta particularidade favorece a creacion dun ambiente familiar e de
confianza que caracteriza & tradicion, no sentido no que comentaba un adegueiro: “as
bodegas son para estar en comunicacion” (E12). Este feito xustifica a presuncion
defendida neste traballo de que as AVP son “espacios de gran interese sociocultural xa
gue vertebran unhas relacions de marcado compofiente popular, informal e de
proximidade” (Oliveras et al. 2018, p.19). Algunhas tefien a vista, como antigamente se
facia, os “topes” ou os depdésitos de aceiro (Figuras 20 e 21), de tal xeito que é posible
saber en todo momento e con transparencia, de que vifio se esta a beber e cando se

cambia de barril, aspectos apreciados polos consumidores habituais (Torres, 2008).

39



i

Figura 20. “Adega do Carpinteiro”. 2019. Fonte: elaboracién propia
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Figura 21. “Adega do Areosa”. 2019. Fonte: elaboracion propia.

Sen embargo, a prioridade de dar cabida a mais xente ou o feito de evitar os cambios
de temperatura perxudiciais para o vifio, levou a moitos adegueiros a utilizar un espazo
separado, normalmente 6 carén do comedor, para situar os “topes” ou os depositos de
aceiro (Figuras 22 e 23). O mais frecuente é que aqui estea depositada a totalidade da
producién mais existen casos nos que se garda o vifio noutro lugar e van enchendo os

depositos a medida que se baleiran.

Figura 22. “Adega do Faustino / Tofito” I. 2019. Fonte: elaboracién propia.
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Figura 23. “Adega do Faustino / Tonito” Il. 2019. Fonte: elaboracién propia.

Na “Adega do Zoqueiro” dase a particularidade de que o adegueiro ten que percorrer
uns metros & intemperie coas xarras nas mans cada vez que un cliente lles pide. Isto
débese a que as mesas estan situadas nunha especie de garaxe habilitado para a
ocasion onde non é recomendable ter os barriles xa que, tanto polas diferencias de
temperatura como polas vibracions creadas polos coches que circulan cerca, poderiase

estropear o vifio (Figura 24).

Figura 24. “Adega do Zoqueiro”. 2019. Fonte: elaboracion propia.
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A dia de hoxe case todas as adegas contan cun cuarto de bafio habilitado para a
clientela. As que non o tefien, permiten as persoas que o solicitan acceder ¢ bafio da
casa familiar, nun xesto hospitalario que rompe as barreiras tipicas dos negocios
convencionais: as que separan o doméstico do publico, o publico do privado, etc. Tamén
é frecuente atoparse unha pequena cocifia nun recuncho do comedor, principalmente

naquelas nas que se ofrece café.

En xeral, as AVP evolucionaron conformandose en espazos acolledores, limpos e
coidadosamente decorados. Tal e como comentou un dos entrevistados, “as bodegas
foron mellorando moitisimo, porque antes era onde se facia (...), hoxe procuras ter a
bodega un pouco mais acondicionada” (E10). Entre as suas transformacions podemos
observar diversos elementos que reflexan a adaptaciéon das AVP & modernidade
confirmando a idea de que a permanencia da tradicién non ten porque andar a mal co
progreso (Gondar, 1993). Asi, algunhas contan con televisor (principalmente para o
entretemento dos adegueiros), puntos de electricidade ou estufas para caldear o

ambiente, elementos que melloraron notablemente a estancia da clientela (Figura 25).

Figura 25. “Adega do Mandeo” 2019. Fonte: elaboracién propia.
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5.3.3 Funcionamento das AVP
Neste apartado inclio aspectos que tefien que ver coa organizacion da actividade: as
formas de contacto entre os adegueiros e a clientela, os tempos de apertura, os produtos

gue se ofrecen e o0s prezos do vifio.

A dindmica habitual é que unha vez colgado o ramallo de loureiro, a clientela, que xa
cofiece os horarios de apertura, pode acudir en calquer momento. Non obstante, nos
ultimos tempos apareceron novas formas de funcionamento que incluso chegaron a
prescindir do loureiro, unha das referencias da tradicién que parecian inalterables. Na
“Adega do Areosa” e na “Adega de Brais” non se colga o ramo, e para ir, addéitase
contactar previamente por teléfono mobil. Deste xeito acérdase o dia, a hora e o nimero
aproximado de xente que acudird a comer, permitindo 6és adegueiros e as adegueiras
organizarse previamente e ter mais controlada a situacion. Esta particularidade de
“reservar” dase tamén noutras AVP que si pofien o loureiro, como a “Adega do Cholas”,
mais que tamén fan uso das vantaxes que lles aportan as novas tecnoloxias para
organizar a suUa actividade. Un inconveniente que pode ocasionar este tipo de
funcionamento xurde principalmente para a clientela do dia, xa que a preanotacién
aumenta a probabilidade de que non haxa sitio cando chega. Ainda asi, esto pode
ocorrer tamén naquelas adegas nas que non se preavisa - sobre todo nas mais

pequenas - ou nos meses en que hai poucas abertas.

Un aspecto comun a tédalas AVP, identificado como outro dos sinais da tradicién, é que
practicamente en ningunha delas se cocifia, manténdose o costume entre a clientela de
levar a sua propia comida. Nas entradas e saidas da tradicion na modernidade (Canclini,
2001) houbo alguns dos adegueiros en activo que probaron a ofrecer comida feita na
casa mais debido 6 traballo a maiores que esto ocasionaba deixaron de facelo. A este
respecto, algins dos entrevistados manifestaron que ocasionalmente si poden facer
para un amigo “como moito unha tortilla” ou “vender unhas latas”, mais que non é o
habitual. Algunhas delas contan cun asador para que se quere, sexa a clientela quen

cocifie (Figura 26).
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Figura 26. “Adega de Brais”.2019. Fonte: elaboracién propia.

Sobre os produtos que ofrecen, ademais de vifio e cafia, en varias AVP tamén sirvense
café, refrescos e algun licor caseiro (Figura 27), o que para algun adegueiro € “un
afnadido que non é proprio da bodega” (E12). Esta ampliacién da carta supon un cambio
con respecto 6 que se considera “o proprio das adegas”, referindose 6s produtos que
tradicionalmente se vendian nestes espazos e que se limitaban 6s derivados da uva,
reflexando unha adaptacion dos adegueiros as demandas da clientela contemporanea.

Con respecto a estas transformaciéns un dos informantes comentaba:

“O do furancho aqui en Betanzos intentouse imitar nalgunhas bodegas, intentouse,
dalgunha maneira mimetizase, é dicir, as bodegas ahora ofrécenche, nalgunhas, pois a
posibilidade de cocifiar ai, en algunhas bodegas ofrécenche o café, en algunhas bodegas
tal, i € un pouco furancho, non? En algunhas bodegas, i en algunhas desde fai moito

tempo, vendiache coca-cola, vendiache refrescos...” (E6).

Sobre este tema non tddolos adegueiros estan dacordo en ofrecer outros produtos
ademais dos tradicionais, ben por amarrarse 6 modelo tradicional, por opinar que esta
€ unha forma de competencia desleal cos establecementos que pagan licencia por
vender estos produtos ou por evitarse calquer tipo de problematica: “os cafés tamén
tefien 0s seus impuestos (...) eu non quero que chamen a atencion porque nds non

pagamos nada” (E13). Algun adegueiro que non quixo entrar nesta dinamica tamén
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sufriu as suas consecuencias: “pararonme de vir alguns clientes por culpa do café”
(E11). Non obstante, o volume de venta destes produtos non parece estar ocasionando
conflitos coa hostalaria local, polo que a decisién de ofrecelos ou non semella estar
unicamente na vontade que os adegueiros tefian de asumir ese traballo e de agradar a

clientela.

Figura 27: Café, licor e cafia. 2019. Autor: elaboracién propia.

Os tempos de apertura varian dunhas adegas a outras e dependen de variables como
a producion de cada ano, a abundancia de clientes e o que estes consuman. En funcién
destes factores, adoitan estar en funcionamento entre un e dous meses, exceptuando
catro delas que superan este tempo: Cholas, Areosa, Mandeo e Brais. Xa non hai unha
forma comunitaria de funcionamento e os criterios de apertura obedecen a causas mais
funcionalistas, tal e como resumian uns entrevistados: “a xente abre cando lle parece”
(E7) ou “cada uno abre y cierra cuando le viene bien” (E1). A pesar de que non se
respetan as aperturas doutras adegas como antafio, moitos adegueiros procuran non
coincidir con outros no tempo co obxectivo de ter maior afluencia de xente e asi darlle
saida 6 vifio no menor tempo posible, mais non sempre € asi: “é¢ un pouco o fallo que
temos todos, que non miramos se hai dez abertas ou quince” (E10). Na maior parte dos
casos prevalece o costume de manter ano tras ano unha data de apertura aproximada,
tratando de non cambiala a non ser que as circunstancias lles obriguen. Por pofier un
exemplo, a “Adega de Brais” abre sempre a fin de semana despois de festividade de

reis.
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Nesta campafia 2018/2019 a primeira adega en abrir foi a “Adega do Porto”, en
novembro, tal e como ven facendo dende fai mais de trinta anos na calexa da Porta do
Cristo, no casco vello da cidade (E13). A ultima foi a “Adega do Zoqueiro”, no mes de
xufio, que ainda que habitualmente ten o costume de abrir a principios de maio, distintos
motivos fixéronlles retrasar a apertura (E12). Entre unha e outra, as trece restantes
colgan o ramo dende xaneiro ata finais da primavera, concentrandose a maior parte nos

meses de abril e maio, meses nos que coinciden varias abertas.

Unha vez que colgan o ramo, as AVP abren practicamente tédolos dias da semana,
deixando nalgin caso un dia libre para descansar, que pode variar en funcion da adega.
En xeral comézase a despachar a partir das sete da tarde, ainda que, se o adegueiro/a
esta na casa tamén atenden & clientela que puidera chegar 6 mediodia. Unicamente a
“Adega do Porto” abre “oficialmente” na franxa de 12.00 a 14.00 horas. En canto 6
horario de peche non existe unha hora limite e esta pode variar en funcion do dia, sendo
moito mais tarde durante a fin de semana. Excepcionalmente a “Adega do Mandeo” ten
un horario de apertura colgado na porta exterior, dando a cofiecer os dias e a hora de

apertura, os vifios que ofrece e 0 contacto das persoas que a rexentan (Figura 28).
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Figura 28: Horario da “Adega do Mandeo”.2019. Fonte: elaboracién propia

En canto és prezos, actualmente coexisten duas formas de establecelos. Unha parte
dos adegueiros segue o criterio colectivo de unificar o proprio prezo co do resto, como
me dicia un deles “vas indo cos prezos que tefien os outros” (E12) ou “o precio xa queda
posto do ano pasado (...) hai algin que empeza e logo xa van todos detras, ten que

empezar un” (E13). Outros, fixano individualmente: “cada un pon o seu precio, mais ou
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menos sabes o0 que cobran os demais entonces ti adaptaste, te moves por ahi” (E1).
Durante as entrevistas dinme conta de que este é un aspecto que xenera certas
discrepancias entre os colleiteiros pois o feito de que algin adegueiro suba o prezo do
vifio pola sta conta non é sempre ben recibido por aqueles que tratan de ir nunha
mesma lifla. Nesta campafia 2018/2019, dependendo da adega e da tipoloxia de vifio 0
prezo do litro oscila entre os 3€ e os 5€ e o do medio litro entre 1,50€ e os 2,50€.
Nalgunhas adegas o vifio branco é algo mais caro que o tinto e a sua cantidade algo
menor. Unicamente na “Adega de Brais” despachase tamén o vifio embotellado,

vendéndose a 3€ a botella tanto de tinto como de branco.

5.3.4 As formas de producion

Un dos obxectivos desta investigacion era o de documentar as formas de producion e
elaboracion de vifio persistentes nas AVP, como forma de vitivinicultura singular deste
territorio (O4). En efecto, durante o traballo de campo alguns adegueiros e adegueiras
explicaronme como seguen a manter en diferente grao, certos procedementos,
materiais e ferramentas de caracter preindustrial, traballando coma o0s seus
antepasados e producindo “coma sempre se fixo”. Isto refléxase, entre outros aspectos,
en determinadas practicas como no uso das lagaretas para “torcer o vifio'?” (Figura 29),
no mantemento dos “topes'®” e dos “bocois™*, asi como dos métodos tradicionais de
limpeza®® (Figura 30), no uso de ferramentas agricolas para remexer a “maja’®” (Figura

31) ou no filtrado do mosto con cestos de madeira (Figura 32).

12 Torcer o vifio: expresién referida & accion de prensar a uva para extraerlle o0 mosto.

13 Tope: recipiente de capacide indeterminada (Real Academia Galega, 2019). Aqui refirese 6s
barriles de madeira que poden oscilar aproximadamente entre os cincuenta e os douscentos
cincuenta litros.

14 Bocoi: recipiente de madeira destinado a conter principalmente vifio, mais grande ca o barril,
cunha capacidade media entre tresecentos e setecentos litros (Real Academia Galega, 2019).
15 Tradicionalmente para a limpeza dos topes introduciase neles unha cadea de ferro ou aceiro
€ moviase coa intencion de arrastrar con ela os restos adheridos &s duelas.

16 Maja: derivado da palabra maga, residuo das uvas que queda no lagar, despois de pisalas e
tirarlles o zume, tamén chamado bagafio, bagazo, bagullo ou bullo (Real Academia Galega,
2019).
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Figura 29. Lagareta. 2019 Fonte elaboracion propia. Figura 30. Bocoi e cadeas. 2019 Fonte elaboracién propia.

Figura 31. Rasqueta. 2019 Fonte elaboracion propia. Figura 32. Cesto de bimbios. 2019 Fonte elaboracion propia.

7

A introducion de maquinaria na vitivinicultura que opera 6 redor das AVP, esta
condicionada tanto pola orografia do cultivo como pola capacidade econdémica e
proxeccion futura que os produtores tefien da sua actividade. Hai que ter en conta que
antes “o vifio do pais non era monocultivo (...), era unha parte mais da tua agricultura,
ocupaba un espacio, fisico, no terreno, as medias ladeiras, as ladeiras que non valian

para agricultura” (E6). Gran parte dos vifiedos actuais foron planificados nunha época
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na que era comun facer as “barras'’” e prantar os “baceles®” a pouca distancia entre si,
aproveitando o0 espazo para acadar a maxima producion, critertios que se poden
observar nas Figura 33 e 34. En consecuencia, os cultivos atépanse en terreos de dificil
acceso e a unha distancia que imposibilita 0 paso dalgun tipo de maquinaria que facilite
o traballo da terra ou a realizacion das tarefas que o cultivo esixe. Ademais, varios
adegueiros expresaron nas entrevistas que ainda que si pensaron en invertir en
maquinas ou materiais, paralizaos a falta de seguridade de ter un relevo xeracional que

lles dea continuidade.

Figura 33. Cultivo tradicional en Betanzos |. 2019. Fonte: elaboracion propia.

17 Barras: expresion local para referirse & prantacion de vides en filas.
18 Baceles: vides.
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Figura 34. Cultivo tradicional en Betanzos Il. 2019. Fonte: elaboracién propia.

Pese a persistencia destes modos de producion, son varios os adegueiros e adegueiras
que mecanizaron dentro do posible o seu traballo tanto nas “barras” como durante as
distintas fases do proceso de elaboracion, facilitando e facendo méis eficiente o seu
traballo. Os avances na automatizacion con respecto &s practicas tradicionais
obsérvanse en que todos os produtores contan cunha “estrujadora” para triturar a uva,
guedando practicamente relegado 6 pasado o pisado da uva nas tinallas de madeira
(Figura 35).

Figura 35. Tinalla de madeira. 2019. Fonte: elaboracién propia.
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Outra maquinaria menos extendida é a “despalilladora” que, ademais de estrujar o froito,
separao do “cangallo’®”, o que, segundo certos adegueiros, reduce notablemente os
niveis de acidez. Estas e outras transformacions, como a decision de replanificar os
cultivos (Figura 36), levaron a alguns produtores a evolucionar cara outro modelo de

vitivinicultura e outra tipoloxia de vifio.

Figura 36. Planificacién moderna dos cultivos. 2019. Fonte: elaboracién propia.

5.4 O Vifio do Pais

A tipoloxia de vifio que se pode atopar nestes espazos esta directamente relacionada
coa infraestrutura e coa dispofiibilidade econémica que os adegueiros e as adegueiras
tefien (E6). Considerando estes aspectos, podemos atopar tres tipos de vifios nas AVP
gue distinguirei en: tintos “tradicionais” e tintos e brancos monovarietais. Posto que as
tres tipoloxias de vifio estan presentes nestas adegas e cumpren o criterio de ser
producidos, almacenados e vendidos na comarca de Betanzos (Soutullo, 1988),
considero que poden ser recofiecidos baixo a mesma denominacion, propofiendo asi
unha evolucion e ampliacion do concepto de “Vifio do Pais” que contemple a diversidade

e ariqueza dos caldos que nestes espazos se ofrecen.

19 Cangallo: denominacién popular para referise & materia vexetal do acio 6 que se lle quitaron

as uvas, tamén chamado raspén.
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A delimitacion proposta pretende ser mais aberta e flexible que a concepcion que
identifica como “Vifio do Pais” aquel que se leva realizando maioritariamente no territorio
de Betanzos dende o século pasado e ata a chegada da enoloxia & comarca a finais do
mesmo. A orixe deste vifio xurde da renovacion de castas que supuxo a peste da filoxera
a finais do século XIX e que conlevou a introducion de especies foraneas, dando lugar
a outra tipoloxia de vifio diferente 6s que se elaboraban anteriormente con variedades
de uva autéctonas (Monteagudo, 1951). A sta elaboracion caracterizase pola mestura
das variedades tintas e brancas (Figura 38), dando lugar a un caldo cunha cor
diferenciada da que deriva 6 apelativo de “clarete”, como me dixo un adegueiro: “vifio
gue non é nin tinto nin branco” (E3). Ainda que popularmente chamaselle tinto a este
tipo de vifio, a sua tonalidade depende das castes empregadas e do tempo de tinalla
gue se lle de 6 mosto, de tal xeito, que en funcién da cantidade de variedades tintas e

do tempo de cocedura?, saia mais ou menos cargado de cor.

Figura 37. Mestura de variedades tintas e brancas. Fonte: José Doporto.

En palabras dun vitivinicultor “o tipico, digamos duns, por dicirche, 40 ou 50 anos para
aqui, era un vifio mezclao, de uva blanca e uva tinta, a maioria. E habia algunha bodega,

moi poucas, pois que facian por exemplo un barril de blanco” (E4). Nesa época existia

20 Tempo de cocedura: refirese 6 tempo de fermentacion que, unha vez “estrujada”, a uva pasa
na tinalla.
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unha l6xica subxacente & preferencia por esta tipicidade de vifio xa que, “esa sempre
foi unha das cualidades e das referencias que tifian cando iba a xente 0 vifio do pais,
cando iban 6 vifio do pais e veian un vifio tintarrén eso era mala fama, porque o
asociaban con vifio de fora” (E4). A este respecto, segundo un entrevistado tamén
“habia algunhas pandillas de Sada que valoraba que o vifio manchara” (E 16), o que

non deixaba de ser unha excepcion.

As variedades tintas presentes nestes caldos poden ser, entre outras, mencia,
serradelo, brancellao, alicante, gran negro, produto e garnacha, mentras que as brancas
son principalmente agudelo, blanco lexitimo, godello, treixadura ou xerez. A tipicidade
deste vifio definese pola sUa alta acidez, segundo un vitivinicultor, “moitas veces mais
que acidez, verdor” (E4), e a sUa baixa graduacién, que pode oscilar entre os 8 e 0s 10
graos. Coloquialmente dise deste viio como de “trago largo”, xa que permite un
consumo elevado do mesmo, constituindo unha das particularidades que agradecen os
seus consumidores: “a xente bebedora da zona de Betanzos € o que quere, un vifio
flouxo, un vifio que podas beber dous litros del e que non che faga dafo” (E10). A este
respecto, a nai dun dos adegueiros dicia —cunha boa dose de humor— que “o vifio de
Betanzos non fai dano, que ten tres ou catro grados menos que a auga” (E1). A dia de
hoxe, mais da metade dos adegueiros elaboran esta tipoloxia de vifio que algun
considera o propio das AVP: “a tradicion do vifio de Betanzos é esa, a fama do vifio de
Betanzos colleuna por ser un vifio acido, que eso baixou moito, a acidez baixamoslla
moito, e mais un vifio con poucos grados” (E10). Como definia Soutullo “nunha
apreciacion global (...) € un vifio xoven e verde, fresco, afrutado, lixeiro ou suave e

transparente” (Soutullo, 1988).

Figura 38. O vifio do pais. 2019. Fonte: elaboracién propia.
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Por outra banda, nas AVP tamén podemos atopar vifios monovarietais, principalmente
mencia en tintos e branco lexitimo, agudelo e godello en brancos. Tanto a sta producion
como a sua elaboracion responde a unha nova vitivinicultura instaurada na comarca a
partir da introducién de modelos importados do exterior, correspondendo no tempo coa
transfomacion do mercado do vifio que supuxo a entrada das normativas reguladoras®
e a deslocalizacién para a sta venta (Paga Dans e Alonso Gonzalez, 2017). Esta
transformacién da tradicion choca coa concepcion dalgin adegueiro que opina que
“para o tema das bodegas ese vifio non o vexo” (E10) ou como dicia un cliente cando o
probaba: “o vifio esta bo pero non parece de Betanzos” (E6). Algun dos seus produtores
consideran o tinto “tradicional” como un produto do pasado 6 cal lle achacan a mala
fama que hoxe tefien os caldos da comarca. Estos vifios corresponden a outro tipo de
parametros, entre outros, unha menor acidez e unha maior graduacién. Para algins
vitivinicultores acompafan a idea de que “a cultura cambiou e a adaptacion 6s tempos

modernos, por consumo de viilo, pasa por facer viiios de calidad, de alta calidad” (E3).

5.5 Os adegueiros e as adegueiras

O perfil qgue mais abunda entre 0os adegueiros e adegueiras é o de persoas xubiladas
que superan os 65 de anos de idade. Todas elas manifestan manter a actividade como
unha forma de ocupacion que lles aporta outro tipo de satisfaccions mais ala das

puramente econdmicas. A continuacion recollo algunhas respostas a este respecto:

“Fagoo porque me gusta e como tifia os clientes de fai tempo charlo con eles” (E7)

“Gustanos, e mais porque o vifio estaba na casa xa e daquela, mentras que nés
podamos vamos ir aguantando, porque catro duros que da esta ben levalos. Tamén

nos distraemos un pouco, a ver se me entendes” (E9).

“Gustame por que cofiezo a moita xente “ (E13)

“A ela gustalle o ambiente da bodega e a min gustame o vifio” (E1).

Non obstante, existen na actualidade catro AVP que son xestionadas por persoas mais

novas, fillos de colleiteiros que compaxinan esta actividade coa sua profesién: a “Adega

21 Refrirese aqui &s Denominacions de Orixe (DOs) e as Indicaciéns Xeograficas Protexidas
(IXPs)
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do Zoqueiro/Fernando”, a “Adega do Faustino/Todito”, a “Adega do Paxaro” e a “Adega
de Brais”. Para eles tratase dunha actividade econdmica secundaria que lles aporta
suficientes beneficios para mantela o que, xunto co gusto pola vitivinicultura e a cultura

local, fai que continten coa tradicion:

“Fagoo porque bueno, foi de toda a vida (...), algo que esta ai desde pequeno (...) tantos
anos con esto ai, non o vas a tirar & basura xa todo (...) estar ai na bodega coa xente,
cofieces xente de todos os lados (...) fas amigos, enemigos seguro que tamén algin (...)
Beneficios econémicos hainos, temos algins porque o facemos nés, coa nosa man de

obra, que si tuvéramos que pagar” (E10).

“Algo déixache se estas aqui, se o vendes rapido e ven moita xente (...) algun beneficio
quitaslle™ (E12).

“ O vifio tamén da os seus cartifios, se sale ben e a xente lle tira, tamén da gusto, pero

claro, tamén ten moitos gastos, canto sulfato e despois as vendimias” (E13).

“Si, si, polo menos gastos e algo mais sacas, a parte do que consumas ti na casa (...)

me gusta, € un momento en que non vas a ningun lado (...) ainda o pasas ben” (E14).

Todos eles, maiores ou novos, tefien un vinculo familiar coa agricultura e coa vinicultura.
Alguns tifian familiares con adegas e outros as crearon mais todos recolleron a
vitivinicultura como unha forma de herdanza familiar que decidiron continuar. En canto
a sUa orixe, case todas son de procedencia local, ainda que tamén hai algiin adegueiro
“venidero” de concellos cercanos (Sada e Pontedeume) e doutras zonas da Galiza
(Noia).

Existe unha predominancia de adegueiros sobre adegueiras. Unicamente o0 nome de
tres adegas refirense & muller da casa: a “Adega de Marina”, no concello de Paderne, a
“Adega do Doural” e a “Adega do Cholas”, no concello de Betanzos. Nesta ultima existe
unha clara diferenciacion de funcions onde é habitualmente a muller quen se encarga
de xestionar o espazo e 0 home quen se preocupa do vifio. A pesar desta predominancia
masculina, son moitas as mulleres que apoian 6s seus maridos durante os traballos no
cultivo, na elaboracion ou na venta, actividade esta Ultima onde xeralmente non hai
diferenciacion entre uns e outras.

Un dos aspectos que tefien en comun os adegueiros e adegueiras con descendencia, é

gue ningun ten a seguridade de que esta vaia continuar coa tradicién, como ben recolle
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a expresion dun deles: “pensar non sei 0 que pensan pero beber beben coca-cola”
(E12). Varios manifestaron con seguridade que os seus fillos ou fillas non mostran
interese por continuar coa tradicion: “aqui non hai futuro, esto € unha cousa moi esclava
e tes que estar na vifia todo o dia, a xente nova ni hablar” (E7). As suas perspectivas
sobre o futuro da actividade son pesimistas, predominando un discurso pouco
esperanzador e centrando practicamente os seus esforzos no mantemento e disfrute da
tradicion. Sen embargo, todas mostran unha actitude favorable & hora de continuar coa
actividade, non deixando que a falta dun relevo seguro condicione o presente da
tradicién: "eu mentras poida non se vai perder” (E8) ou “nés mentras que estemos nolos
dous, como estan, mentras que podamos atendémolas, pero despois acabase todo”
(E9). Ante esta situacidn, son varias as propostas para intentar revertir a realidade das
AVP:

“ Por que non se fai unha boa Festa do Vifio, pero unha boa festa? Presentando vifios

de calidade, facendo unha degustacion” (E1).

“Haberia que ter uns sitios, unhas charlas, e invitar & xente nova e levalos, e ensenarlles

e irlles metendo (...) habia que concienciar 6s novos” (E7)

“Haberia o mellor que promocionar un pouco, hon promocionar simplemente unha

variedade de vifio, porque pode haber outras variedades” (E10).

“Algun tipo de subvencion para que a xente se involucrara un pouco mais nas aldeas,

porque as aldeas estan mortas completamente” (E11).

“Haberia que darlle un pouco mais de publicidade & cousa, e fomentalo como unha
cousa boa, non como unha cousa que ves para emborracharte (...), dar a cofiecer mais

pero dunha forma sana” (E12).

5.6 A clientela

Pala falar do publico das AVP seguirei a diferenciacion que facia un dos entrevistados
(E®), distinguindo entre dous tipos de clientela. Por un lado, esta o “publico tradicional”,
que cada vez é menos debido 6s impedimentos da idade ou & sua morte. Este publico
esta composto pola “xente de bodega” (E12), persoas que levan anos acudindo &s AVP
e das que moitas defenden o tinto “clarete” como o auténtico “Vifio do Pais” e o propio

da tradicion. Despois “hai outro publico que en general non vai polo vifio, en general vai
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porgue é un local de ocio i é un local de festa” (E6). Entre esta clientela esta a que prefire
vifios tintos e brancos diferenciados e a que pode demandar outro tipo de bebidas como

auga ou refrescos.

O perfil maioritario das persoas que van as AVP é principalmente masculino. Ainda que
na actualidade é mais frecuente atopar mulleres nas adegas, a sUa presencia case
sempre € inferior. Moitas delas acuden en pandillas ou acompafadas polos seus
maridos e amizades, sendo moi poucas as mulleres que van soas. Pola contra, é
frecuente atoparse con homes que se presentan en solitario e que ali xintanse con
outros, xa que moitos deles cofiécense “de sempre”. A este respecto explicabame un
adegueiro: “antes salias de traballar e ibas a bodega. Quen iba? O home solo, que era
quen traballaba féra” (E10), vinculando a causa de que esto sexa asi a cando habia un
maior nimero de adegas na cidade e a unha época onde a muller estaba relegada &

presencia no fogar.

En canto a idade, en xeral compartese a percepcion de que o groso da clientela é “mais
ben xente vella, xente maior, que pasa toda de 50 para arriba” (E7). Prevalece a opinion
de que a presencia de xente nova € menos frecuente, xa que moitos apenas tefien este
tipo de clientela: “non ves unha pandilla de xuventude nas bodegas, € moi raro” (E10)
ou “a xente nova non se lle da polo vifio. A rapaceria as bodegas non lle vai, e se vai

non beben vifio, daquela van a ocupar mesa na mais” (E9).

A este respecto pregunteilles sobre cales cren que poderian ser os motivos polos que a
xente nova non acude as adegas, contestandome alguns que “a xente nova esta mellor
no cubata ou na trangallada esa” (E7) ou que “non venen porque o descofiecen” (E12).
Non obstante, frente a esta tendencia xeral, varios adegueiros deron conta de que a
xente nova si frecuenta os seus espazos, principalmente en pandillas e para festexar,

ainda que en menor medida ca xente maior e que en épocas anteriores.

Ademais da poboacion local que, segundo algun adegueiro é a de menos (E2), segue a
ser habitual a presenza de xente doutros concellos da bisbarra como Paderne,
Bergondo, Coir6s ou Sada e incluso doutros mais loxanos como A Corufia. Como
curiosidade, a este respecto mais dun adegueiro/a mencionou que en épocas pasadas
era moi frecuente que acudira xente de Ferrol, expresando que “mais da metade do vifio
de Betanzos bebiano os ferrolanos” (E1), clientela que na actualidade xa non asiste na

mesma medida. Un aspecto compartido por todalas persoas entrevistadas € que antes
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acudia mais xente 4s AVP, de tédalas idades e que tamén se cantaba mais: “a asistencia
as bodegas baixou moito, e o que antes se vendia en, pofiamos por ejemplo tres meses,
ahora non o vendes nin en seis, 6 mellor ahora che leva un ano (...), tamén era moi
tipico cantar” (E3). Non obstante, durante o traballo de campo puiden comprobar como
segue acudindo un numero considerable de xente “0 Vifio do Pais”, algunhas veces con
instrumentos musicais e principalmente durante a fin de semana (Figura 39). Cando
preguntei sobre os motivos que levan &s persoas a acudir &s AVP na actualidade,

obtiven diversas respostas similares:

“Eu creo que a xente vai as adegas por dous motivos, primeiro que o pasa ben, polo
ambiente que hai, as cantijuelas e se tes unha guitarra millor, e o segundo que € moi
importante desde que chegou a crisis, que eu eso vinno, foi que un home por tres euros

case se emborracha i en ningun outro lugar pode facer eso” (E5).

“Ti si invitas a uns amigos a vir & bodega che vai sair mais econémico ir & bodega que
ir a un restaurante porque ti se vas a comprar un vaso de vifio che costa 1,50€ e aqui

por 3,50€ bebe un litro, entonces ai esta o asunto, a peseta en primeiro lugar” (E1).

"VefRen polo ambiente que fan entre eles e polo vifio” (E9).

Figura 39. Musica tradicional nunha AVP. 2019. Fonte: elaboracion propia.
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5.7 Anormativa

As ordenanzas existentes 0 redor destes espazos redactaronse a partir do conflito
xurdido entre os furanchos pontevedreses e as empresas hostaleiras da provincia. A
orixe da polémica radicaba en que os furanchos, ademais de vender o excedente da
producioén vinicola anual, adicAbanse tamén a comercializar comidas feitas na casa,
dando lugar a unha competencia desleal con aqueles que se ven obrigados 6 pago de
licencias e permisos para a elaboracion e venta de alimentos (Lopez, 2007). A
regulacion vixente destes espazos atépase no Decreto 215/2012, polo que se regulan
os furanchos de Galicia, normativa que seguiu 6 Decreto 116/2008, de 8 de maio, polo
que se establece a ordenacion dos establecementos de restauracion denominados
furanchos, no que foi o primeiro intento de regulacién. A pesar de que a lei incluia a
cidade brigantina como zona xeografica de aplicacion, esta lexislacién ia principalmente
dirixida a regular os establecementos da provincia de Pontevedra, non adecuandose asi
as particularidades das adegas betanceiras. A propia definicidon de furancho, na que se

inclie as AVP, non se adapta con exactitude 6 funcionamento das mesmas:

“Locais empregados principalmente como vivenda privada pero onde o0s seus
propietarios/as venden o excedente do vifio da colleita propia, elaborado na casa para
0 seu consumo particular, xunto con tapas que, como produtos alimenticios preparados
regularmente por eles, sirven de acompafiamento”. (Decreto 215/2012, do 13 de

novembro, polo que se regulan os furanchos de Galicia)

Unha das diferencias mais importantes entre as AVP e os furanchos, como xa comentei
anteriormente, € que nas primeiras non se vende ningun tipo de comida. Para os seus
protagonistas este € un rasgo caracteristico da tradicion que lles sirve tanto para
delimitar a sta actividade como para distinguirse, actuando como “diacritico” na medida
en que acentla a diferencia entre ambos grupos (Barth,1976): “esto non € como o dos
furanchos” (E1). Outra diferencia ten que ver cos tempos en que estes espazos estan
abertos. No decreto establécese que os furanchos tefien que abrir de marzo a xufio e
durante non mais de tres meses, cando en Betanzos hai adegas que abren féra deste
periodo e durante mais tempo. Moitos adegueiros cofiecen esta regulacion xa que foron

convocados a varias reuniéns informativas naquel momento, opinando que: “é unha
normativa que a min se ma fan cumprir xa non abro mais, xa pecho a porta e punto,

bafi@amonos en vifio unha temporada e listo” (E1).

Na practica, ningun dos Decretos conseguiu poiier fin 6 conflicto pontevedrés nin se

adaptaron 6 funcionamento das adegas betanceiras, que non ven reflexadas as stas
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particularidades. Neste sentido, cdmpre reflexionar para que e para quen son
redactadas estas leis, xa que semella que 0s seus obxectivos estan mais orientados a
fiscalizar estas practicas culturais que a protexelas. Esta consideracion leva a
preguntarse cal é o papel que xogan as institucibns no mantemento e coidado do
patrimonio que supofien tradiciéns da comunidade que representan. A desconexion das
institucions locais coa tradicion e cos seus protagonistas pon de manifesto a brecha que
estas tefien cos conflitos sociais contemporaneos (Estalella, 2017) tal e como apuntaba
no marco teorico na lifia de traballo dos estudos criticos do patrimonio (Alonso Gonzalez,
2017). O consistorio brigantino ten delegado o encargo de elaborar unha ordenanza
municipal sobre esta practica cultural mais a dia de hoxe a sta inexistencia deixa as
AVP e 06s seus responsables nunha situacion de alegalidade. Ata finais dos anos
noventa do século pasado existiu unha especie de regulacién local na que cada
temporada os adegueiros tiflan que ir recoller un permiso do Concello ademais de pagar
unha simbdlica taxa (Figura 39). Pasar por este procedemento supofiia unha forma de
control da actividade mais non cambiaba a situacion xuridica das AVP. Cando
falabamos deste permiso municipal un adegueiro diciame: “non vale para nada porque
el (o Concello) non se fai cargo do que poda ocasionar aqui na bodega, nin moito menos”
(E3).
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Figura 40. Permiso de apertura de AVP.

As respostas sobre o papel do Concello na situacion da tradicion mesturanse entre unha
especie de agradecemento por non aplicar a normativa en Betanzos, xa que de asi ser,
moitos verianse obrigados a deixar a actividade, unha falta de creencia no feito de que

a sua intervencién puidera revertir a situacion e unha demanda dalgun tipo de apoio:
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“A visién politica que houbo foi, creo, o tema a nivel econémico, o sector estd como
esta, de capa caida, non vamos meter mano porque a nivel econémico non representa
nada, non lle fai mal a nadie, nos van meter nun conflito social cos adegueiros, que son
a maioria xente de edad que non vai cambiar, e o Unico que vamos facer, si ejercemos

ahi, é provocar o cierre do tema” (E4).

“Eu penso que dende o Concello, que tifian, e non se estan metendo con nés, que tinan

gue potenciar un pouco o que son as tradiciéons de aqui do pobo” (E1).

“O Concello non lle gusta ter és habitantes do mismo, digamos, enemistados, jamas,

porque despois ven a hora do voto e sinteno moito” (E5).

“Apoiar, apoia non facendo nada, déixanche facer (...) imaxinate que levan a raja tabla,

ou nin sequera a raja tabla, a ordenanza da Xunta, as mais das bodegas cerran” (E10).

“Penso que o Concello poderia facer algo mais” (E7).

Por ultimo, en canto a lexislacion relacionada co tema obxecto de estudo paréceme
oportuno facer referencia a aquela que recofiece o vifio desta zona xeogréfica baixo o
estamento de Indicacion Xeografica Protexida (IXP, 2000). Esta normativa de caracter
autonémico trata de regular unha determinada tipoloxia de vifio elaborado con
variedades autdctonas coa intencion de impulsalo no mercado, permitindo etiquetalo
como “Vifio da Terra de Betanzos”. Algunhas adegas da comarca estan traballando
nesta lifia e, ainda que estas iniciativas semellan transcorrer por camifios diferentes 6s
da tradicion, tratan de invertir a tendencia comarcal do sector vinicola elaborando vifios
de calidade recofiecida e buscando unha proxeccion exterior noutro tipo de mercados
(Gonzélez Eirexas, 2019). Non obstante, a falta dunha normativa reguladora non ten
porqué supofier que os caldos ofrecidos nas AVP non podan ser apreciados pola sta
clientela, como relativizaba un viticultor: “o da calidad sempre é pra gustos” (E5). A falta
dunha normativa que recofieza determinadas tipoloxias de vifio non é determinante para
a sua aprobacién xa que “o feito de que un vifio non a tefia non implica en absoluto que

a sua calidade sexa peor, nin 6 revés” (Fisac, 2005).
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6. CONCLUSIONS E CONSIDERACIONS FINAIS

Os resultados da investigacion confirman a hipétese de que a progresiva desaparicion
da tradicion das AVP conleva consigo non s6 a perda dunhas préacticas produtivas
ligadas 6 patrimonio e a cultura de Betanzos, senén tamén duns espazos Unicos,
singulares e diferenciadores. O modelo de producion vinicola tradicional e os modos de

socializacién populares non acabaron de encaixar na estrutura socioecondémica actual.

O achegamento a realidade das AVP permitiu o estudo das formas de vida das persoas
ligadas 6 vifio na comarca de Betanzos, de tal xeito, que foi posible conectar coas l6xicas
e os factores que estdn a dar continuidade a esta tradicion a partir da percepcion
subxectiva dos seus protagonistas (O1). Nas entrevistas realizadas identificaAronse as
causas que condicionan o risco de desaparicion das AVP no contexto actual e que,
principalmente, apuntan 6s cambios socioeconémicos que fan que a dia de hoxe non
exista un relevo xeracional (02). Os fillos dos adegueiros cos que puiden falar
consideran a actividade viticola un traballo “escravo e duro”, que apenas conleva
beneficios econémicos e que non encaixa nas suas formas de vida. Por outro lado, a
caracterizacion destes espazos e do seu funcionamento, serviu para comprobar as
distintas maneiras en que tradicion e modernidade chegan a conectarse nas AVP (O3).
Froito desta conexion, varios adegueiros experimentaron novas férmulas de
funcionamento e melloraron as suas infraestruturas de producion e servizo 6 mesmo
tempo que mantifian outras practicas e elementos do pasado (O4). Na elaboracion dos
resultados tivéronse en conta as opiniéns aportadas polas persoas coas que mantiven
conversacions durante os distintos momentos nos que acudin as adegas como un
cliente mais. Este xeito de investigar baixo a observacién participante permitiume
experimentar e comprender dunha forma mais cercana o funcionamento e as dinamicas
que se establecen nestes espazos asi como identificar os valores sociocomunitarios

ligados a esta tradicion (O5).

O interese pola cultura galega e o gusto pola intervencion e o cofiecemento aplicado
vencellado & mifia actividade profesional como educador social, animoume a realizar un
traballo no que se mesturan diversas aproximacions as ciencias sociais tales como a
socioloxia, a antropoloxia e os estudos patrimoniais. A falta de formacién socioloxica no
meu percorrido académico situabame ante a dificil tarefa de construir de cero un marco
tedrico que conectara coa realidade das AVP e que puidera soster esta investigacion. A

pesar da carencia de referentes iniciais, a revision bibliografica realizada permitiume
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vencellar a tradicidén con diferentes correntes teéricas de relevancia contemporanea que
defenden o dinamismo e a hibridacion cultural e outra forma de entender o patrimonio.
Estas lecturas influiron na forma de prantexar a realidade das AVP servindo de xerme
para a elaboracion dun discurso proprio e alternativo 6 dominante no que se dera cabida
a continuidade da tradicion, reflexando o peso desta perspectiva no titulo do traballo.
Por outro lado, a cercania xeografica &s AVP e o cofiecemento previo da tradicion
permitiume tecer unha ampla rede de informantes que finalmente incluiu a case
totalidade de adegueiros e adegueiras en activo asi como a recofiecidos vitivinicultores
da comarca. Por iso considero que os resultados son representativos da realidade
obxecto de estudo posto que responden &s diversas subxectividades dos seus

protagonistas.

Entre os diferentes actores sociais cos que tiven contacto predomina a opinién de que
son moitas as dificultades para que a tradicion das AVP sobreviva. A idade dos
adegueiros e a falta de continuidade de produtores e consumidores leva a pensar que
dentro de non moitos anos as AVP en funcionamento non superaran a metade das que
hoxe existen. En consecuencia, urxe reflexionar sobre as posibles vias de futuro que
puideran revertir e transformar a traxectoria desta tradicién e que incorporen os cambios
necesarios que lle permitan adaptarse 6 contexto actual. Nun principio, considero
necesario incidir nos condicionantes socioeconémicos que dan lugar a situaciéon da
vitivinicultura da comarca e que estan a repercutir negativamente na supervivencia da
tradicién posto que non incitan a un relevo xeracional. Dende esta Optica, a reinvencién
da tradicién pasaria por adaptar a vitivinicultura local & I6xica capitalista que permite
sobrevivir as actividades humanas cando son capaces de xerar un rendemento
econdmico que estimule as persoas a continualas (Alonso Gonzalez, 2017). Tal e como
se demostrou no rexurdimento doutras zonas xeograficas con culturas vitivinicolas en
decadencia (Parga Dans e Alonso Gonzalez, 2017), o aumento dos prezos da uva

parece un factor indispensable na recuperacion do sector.

Este posicionamento lévanos a dirixir a mirada a aquelas iniciativas locais que estan
apostando por outro modelo de viticultura e pola elaboracién duns vifios de calidade que
requiren unha revalorizacion dos seus custes. Esta nova vitivinicultura semella seguir a
tendencia que defende as potencialidades e singularidades dos vifios elaborados en
zonas xeograficas limitrofes de producibn como a de Betanzos, apostando por unha
replanificacién dos cultivos, introducindo variedades de uva local e utilizando os terreos
mellor calificados para o cultivo. Neste sentido, unha lifia de investigacion que puidera

dar continuidade a este traballo trataria de rastrear as experiencias vitivinicolas da
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comarca asociables 6 movemento terroir, xa que estas iniciativas pretenden dar
continuidade e defender os vifios de Betanzos en base &s ideas de patrimonio, tradicion
e cultura. Visto que o modelo de producion vinicola actual non é sostible nun modelo de
mercado de AVP, os novos emprendedores proxectan 0s seus vifilos cara outro tipo de
mercados. A transformacion do sector vitivinicola local poderia impulsar a creacion
dunha nova demanda e servir de reclamo para a implicacién das novas xeracions, sendo
quizais este Ultimo o factor o mais importante para o futuro da tradicion. A combinacion
das AVP coa vitivinicultura terroirista € unha via que ainda esté por ser experimentada
mais que xa esta comezando a formarse como unha posibilidade na mente dalgun dos

adegueiros.

Por dltimo, considero preciso recofiecer o traballo e a dedicacion das persoas que
mantiveron esta practica cultural ata os nosos dias xa que de non ter sido por elas non
estariamos falando deste tema. As dificultades econdémicas e a presencia duns criterios
e unhas formas de producion diferentes 6s actualmente predominantes no sector
vinicola levaron & elaboracién dun vifio que se escapa dos pardmetros de calidade
aceptados polo mercado global actual, pero que conta cunha grande aceptacion e
potencia socializadora na comarca. A introduciéon dun novo modelo de vitivinicultura e a
deslocalizacion do produto como consecuencia da aparicion das normativas de calidade
na comarca, son procesos de adaptacién a modernidade que afectaron a concepcion

do que se entende por “calidade” do vifio e que transformaron a tradicion.

En tanto non xurden os procesos de hibridacién cultural (Garcia Canclini, 2001) ou as
transformacions precisas para a supervivencia da tradiciébn, considero que non se
deberia abandonar 6 escaso relevo xeracional existente e que unha maior preocupacion
institucional pola conservacion destes espazos poderia frenar a sua traxectoria
negativa. Neste sentido, parece obrigado preguntarse que papel estan a xogar 0s
concellos onde se desenvolve esta tradicion, xa que é a institucion sobre a cal recae a
supervision desta actividade cultural e deberian ser os defensores do patrimonio vivo da
comarca. Se ben levamos asistindo a un progresivo descenso do niumero de adegas
nos ultimos anos, tamén é certo que a tradicién “leva anos morrendo” e que a dia de
hoxe séguese a manter viva con ilusibn. O amparo da tradicibn baixo politicas
patrimoniais, a promocién do vifio do pais dentro e féra da comarca ou a inclusion das
AVP dentro dos itinerarios culturais e turisticos, son algunhas das ideas que se
recolleron neste traballo que poderian repercutir positivamente no mantemento da
tradicibn. Tamén seria preciso elaborar unha normativa que se adapte a realidade das

AVP, contando nesta tarefa coa participacion dos seus protagonistas.
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En conclusion, a través desta investigacion abrese un debate sobre este contexto e
proponse unha reflexion constructiva sobre o futuro da tradicién, aportando coma
resultado un mapa das AVP que se atopan en funcionamento asi como un documento
ilustrativo e fotografico do que estad a suceder neste lugar, quizais de utilidade para

futuras investigacions e/ou para o sector produtivo.
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ANEXO |

Guidn da entrevista
Para a realizacion das entrevistas partirase dun mesmo guion de preguntas vencelladas
6 tema principal da investigacibn e que tratan de dar resposta O0s obxectivos

prantexados.

Bloque 1. As Adegas do Vifio do Pais (Obxectivo: recoller as caracteristicas

definitorias dos espazos)

1.1 Denominacion dos espazos (Obxectivo: identificar a forma de denominacion local)

- Con que nome se lles cofiece a estes lugares en Betanzos?
- Non son furanchos?
- Cal é o0 alcume polo que se refire a xente a tla adega?

- De onde procede este alcume?

1.2 Funcionamento das Adegas do Vifio do Pais (Obxectivo: Determinar as formas de

funcionamento)
- En que data abres a adega?
- Abres todos os dias da semana? A que hora?
- Durante canto tempo esta aberta a adega?
- Cantas persoas vos ocupades da adega?
- Vendedes algunha outra cousa ademais de vifio?

- Existe algun tipo de normativa ou rexistro que regule as adegas?

1.3 O “Vifo do Pais”: caracteristicas, elaboracion, tipicidade (Obxectivo: realizar unha

descricion do vifio que se vende nas Adegas do Vifio do Pais)
- Que tipo de vifio facedes? Caracteristicas e variedades?
- Dirias que € un vifio de calidade?

- Canta producion tes?

1.4 As formas de producion (Obxectivo: documentar as formas de producion de

cardcter preindustrial persistentes na comarca)
- Como é o proceso de elaboracion do vifio e que precisas para facelo?

- Cando se introduciu a enoloxia en Betanzos?
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Cambiou a forma de elaborar o vifio nos ultimos 50 anos? Consideras que hai
algo de artesanal na producion?

Necesitase algun produto en adega ou vifia que antes non se empregara?

Bloque 2. Os protagonistas da tradicion (Obxectivo: realizar unha descricion e

analise dos diferentes actores presentes nas Adegas do Vifio do Pais)

2.1 Os adegueiros e as adeqgueiras (Obxectivo: elaborar un perfil e realizar unha

analise dos adegueiros e adegueiras)

Idade, orixen e profesion

Canto tempo fai que te adicas a elaboracion de vifio/apertura de adega?
A tha familia tamén se adicaba & elaboracion de vifio/apertura de adega?
Como te iniciaches e porque decidiches dedicarte a isto?

Tes/tifias algunha outra ocupacion?

En que medida esta actividade aporta beneficios econémicos?

Que é o que che aporta esta adicacion 6 vifio, que che leva a manter esta
actividade?

Cres que son lugares importantes para a cidade? Por que?

Pofiédevos dacordo entre adegueros/as para abrir e para marcar 0s prezos?
Existe algun tipo de asociacion? Estades en contacto entre vos?

Estabas na asociacion de colleiteiros e na feira do vifio?

2.2 A clientela (Obxectivo: elaborar un perfil e realizar unha andlise da clientela das
Adegas do VIfio do Pais)

Que dirias que tefien as adegas para que vefa a xente? Que é o que lles
atrae?

Que perfil de xente ven as adegas?

Segue vindo a mesma xente que antes as Adegas do Vifio do Pais?

Que cres que haberia que facer para que vifiera mais xente as adegas.
Que opinidn cres que ten a xente da vila sobre estes espazos?

Cres que poderia ser un reclamo turistico?
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Bloque 3. Evolucion das Adegas do Vifio do Pais

3.1 Presente e futuro das Adegas do Vifio do Pais (Obxectivo: Reflexionar sobre as

causas que motivaron o descenso de adegas na comarca e configuraron a sta
situacion actual asi como sobre as stas perspectivas de futuro)

- Cales cres que son as causas que levaron & que nos anos 90 houbera 46 adegas en
funcionamento e na actualidade non queden mais de 15?

- Como fan as adegas para adaptarse e sobrevivir no presente?

- Como poderia adaptarse o modelo das adegas de Betanzos no contexto actual?

- Por que noutros lugares estes espazos son un orgullo?

- Cres que o0 apoio institucional para 0 mantemento destes lugares poderia modificar a

sUa situacién actual?

- Como ves o futuro das adegas?
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ANEXO Il

Adegas do Vifio do Pais 2018-2019

Adega do Porto Betanzos. Cristo da Ribeira Novembro
Adega de Brais Coirgs. Caresma Xaneiro
Adega do Portugués Betanzos. A Galera Xaneiro
Adega da Porca Betanzos. A Veiga Xaneiro
Adega do Carpinteiro Betanzos. Volta do Codo Febreiro

Adega do Faustino / Tofiito

Paderne. Obre

Febreiro - Marzo

Adega de Marina Paderne. San Pedro Marzo
Adega do Pazo Paderne. Quintas Marzo
Adega do Mandeo Betanzos. Carrt. de Paderne Marzo - Abril
Adega do Buyo Betanzos. A Galera Abril

Adega do Cholas Betanzos. A Condesa Abril

Adega de Doural Betanzos. A Xerpe Abril

Adega do Paxaro Betanzos. Roibeira Abril

Adega do Areosa Paderne. O Batan Abril - Maio
Adega do Zoqueiro Betanzos. A Xerpe Maio

Taboa 1. Adegas do Vifio do Pais 2018-019. Fonte: elaboarcién propia.
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